
โครงการการแก้ปััญหาภััยแล้้งแล้ะยกระดัับผล้ผล้ิตทางการเกษตร
ดั้วยเทคโนโล้ยีที�เหมาะสมกับชุุมชุนสังคม
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โครงการการแก้ปััญหาภััยแล้้ง
แล้ะยกระดัับผล้ผล้ิตทางการเกษตร

ดั้วยเทคโนโล้ยีที�เหมาะสมกับชุุมชุนสังคม จัังหวัดัล้ำาปัางแล้ะสุโขทัย

โดัย มหาวิิทยาลััยราชภััฏสกลันคร
	 สำานักงานการวิิจััยแห่งชาติิ
	 กระทรวิงการอุุดมศึึกษา	วิิทยาศึาสติร์	วิิจััยแลัะนวิัติกรรม
	 กอุงอุำานวิยการรักษาควิามมั�นคงภัายในราชอุาณาจัักร
จััดัพิิมพิ์แล้ะเผยแพิร่
	 สถาบัันวิิจััยแลัะพััฒนา
	 มหาวิิทยาลััยราชภััฏสกลันคร
	 680	หม่่	11	ถนนนิติโย	ติำาบัลัธาติุเชิงชุม
	 อุำาเภัอุเมือุงสกลันคร	จัังหวิัดสกลันคร	47000
พิิมพิ์ครั�งที� 1/พิ.ศ. 2565
จัำานวน 100 เล้่ม



ContentContent
ระบบบริหารจััดัการนำ�าเพิ่�อการเกษตร

•	 สถานีส่บันำ�าพัลัังงานเซลัลั์แสงอุาทิติย์
•	 รถเข็็นส่บันำ�าพัลัังงานเซลัลั์แสงอุาทิติย์11

หน้าหน้า

88
กิจักรรมที�

การส่งเสริมการใชุ้เทคโนโล้ยีในการสร้างมูล้ค่าเพิิ�ม
ให้ผล้ผล้ิตทางการเกษตร
•	 เคร่�อุงอุบัลัมร้อุนอุเนกประสงค์พัลัังงานเซลัลั์แสงอุาทิติย์
	 เคลัื�อุนที�ได้
•	 เคร่�อุงอุัดเม็ดปุ�ยอุินทรีย์

2 หน้าหน้า

1616

กิจักรรมที�

การแปัรรูปัสินค้าเกษตรสู่มาตรฐาน GMP

•	 สถานที�แปรร่ปผลัผลัิติทางการเกษติร
	 ติามมาติรฐาน	GMP	(แบับัเคลัื�อุนที�ได้)33 หน้าหน้า

2929
กิจักรรมที�

การพิัฒนาผล้ิตภััณฑ์์ใหม่
บรรจัุภััณฑ์์แล้ะมาตรฐานอาหาร
•	 หลัักการแลัะวิิธีการข็อุรับัรอุงมาติรฐานอุาหาร
•	 ส่ติรอุาหารเมน่เด็ด4 หน้าหน้า

4949
กิจักรรมที�

การบริหารจััดัการกลุ้่มอาชุีพิเพิ่�อเพิิ�มมูล้ค่าแล้ะ
ความสามารถทางการแข่งขันตามแนวคิดั
ห่วงโซ่่คุณค่า
•	 แพัลัติฟอุร์มการบัริหารจััดการกลัุ่มอุาชีพั55 หน้าหน้า

5959
กิจักรรมที�
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บทนำำ�
	 พ้ื้�นท่ี่�ตำำ�บลบ้�นขอ	อำ�เภอเมือ้งป�น	จัังหวััดลำ�ป�ง	และตำำ�บล

ท่ี่�ฉนวัน	อำ�เภอกงไกรล�ศ	จัังหวััดสุุโขที่ัย	ม่ืปัญห�ก�รข�ดแคลน

นำ��เพ้ื้�อก�รอุปโภค	บริโภค	และเพ้ื้�อก�รเกษตำร	 เน้�องจั�กแหล่ง

นำ��ในธรรมืช�ติำม่ืก�รเสุ้�อมืโที่รมื	คุณภ�พื้นำ��อย่่ในเกณฑ์์ตำำ��	 สุ่งผล

ที่ำ�ให้ผลผลิตำที่�งก�รเกษตำรม่ืคุณภ�พื้ไม่ืด่	 อ่กทัี่�งปริมื�ณนำ��ไม่ื

เพ่ื้ยงพื้อต่ำอควั�มืตำ้องก�รที่ำ�ก�รเกษตำรในฤด่แล้ง	ที่ำ�ให้เกษตำรกรม่ื

ต้ำนทุี่นท่ี่�เพิื้�มืข้�นจั�กก�รขุดห�แหล่งนำ��บ�ด�ล	ซ้ึ่�งเป็นก�รใช้พื้ลังง�น 

เช้�อเพื้ลิง	และค่�ใช้จ่ั�ยไฟฟ้�	ซ้ึ่�งปัญห�ท่ี่�เกิดข้�นเกิดจั�กก�รข�ดก�ร 

บ่รณ�ก�รเชิงนโยบ�ยและบริห�รเพ้ื้�อก�รพัื้ฒน�และก�รแก้ปัญห�

ในระดับพ้ื้�นท่ี่�ๆ	 เช้�อมืโยงทัี่�งระบบท่ี่�ม่ืทิี่ศที่�งท่ี่�ชัดเจัน	จั�กก�ร 

ลงสุำ�รวัจัพ้ื้�นท่ี่�สุำ�รวัจัแหล่งนำ��ในพ้ื้�นท่ี่�ยังพื้บอ่กว่ั�พ้ื้�นท่ี่�ๆ	อย่่เหน้อ

แหล่งนำ��นั�นไม่ืสุ�มื�รถที่ำ�ก�รเกษตำรได้ในฤด่แล้งแม้ืจัะอย่่ใกล้ 

แหล่งนำ��ก็ตำ�มื	เน้�องจั�กไม่ืม่ืระบบหร้อเที่คโนโลยใ่นก�รกระจั�ยนำ�� 

สุ่่พ้ื้�นท่ี่�ก�รเกษตำร	สุ่งผลต่ำอผลผลิตำที่�งก�รเกษตำร	ที่ำ�ให้พ้ื้ชเจัริญเติำบโตำ 

ไม่ืสุมืบ่รณ์	นอกจั�กน่�แล้วักลุ่มืวิัสุ�หกิจัชุมืชนยังได้สุะท้ี่อนปัญห�

ในเร้�องผลผลิตำที่�งก�รเกษตำรท่ี่�ไม่ืสุ�มื�รถนำ�ไปจัำ�หน่�ยได้ทัี่นที่ำ�ให้

เกิดควั�มืเสุ่ยห�ยต่ำอสิุนค้�	และที่ำ�ให้ร�ค�ถ่กลง	ได้แก่	 ข้�วัโพื้ด 

ถั�วัลิสุง	เห็ด	พื้ริก	สุมุืนไพื้ร	ลำ�ใย	ปล�	และกบ	ท่ี่�กลุ่มือ�ช่พื้สุ�มื�รถ

ผลิตำได้จัำ�นวันมื�กแต่ำไม่ืสุ�มื�รถระบ�ยออกสุ่่ตำล�ดได้ทัี่น	จ้ังต้ำองก�ร

เที่คโนโลย่ก�รแปรร่ปผลผลิตำที่�งก�รเกษตำร	เพ้ื้�อพัื้ฒน�ผลิตำภัณฑ์์ 

ให้ม่ืคุณภ�พื้และมื�ตำรฐ�นตำ�มืท่ี่�สุำ�นักง�นคณะกรรมืก�รอ�ห�ร 

และย�กำ�หนดนำ�ไปสุ่่ก�รสุร้�งร�ยได้ให้ชุมืชน
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	 ซ้ึ่�งนวััตำกรรมืเพ้ื้�อชุมืชนท่ี่�เหมื�ะสุมืกับพ้ื้�นท่ี่�	ค้อ	ระบบสุ่บนำ�� 

พื้ลังง�นเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย์	 ได้แก่	สุถ�น่สุ่งนำ��จั�กแหล่งนำ��สุ่่พ้ื้�นท่ี่�

เกษตำรกรรมื	และ	รถเข็นสุ่บนำ��แบบเคล้�อนท่ี่�พื้ลังง�นเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย์ 

เคร้�องอบลมืร้อนอเนกประสุงค์เคล้�อนท่ี่�ได้	และ	โรงง�นเคล้�อนท่ี่�

แบบตำัวัต่ำอมื�ตำรฐ�น	GMP	โดยก�รม่ืสุ่วันร่วัมืเสุนอปัญห�และ

บริบที่ชุมืชนทุี่กภ�คสุ่วัน	ก�รถ่�ยที่อดองค์ควั�มืร้่แบบแปรร่ป

ผลิตำภัณฑ์์จั�กก�รเกษตำรด้วัยเที่คโนโลยแ่ละนวััตำกรรมื	ก�รยกระดับ 

มื�ตำรฐ�นผลิตำภัณฑ์์	ก�รพัื้ฒน�บรรภัณฑ์์	ก�รพัื้ฒน�ตำร�สิุนค้�	และ 

บรรจุัภัณฑ์์ท่ี่�เป็นอัตำลักษณ์ของชุมืชนกลุ่มืเป้�หมื�ย	จัะที่ำ�ให้เกิด 

ผลกระที่บด้�นวิัช�ก�รค้อระบบบริห�รจััดก�รนำ��ด้วัยพื้ลังง�น

เซึ่ลล์แสุงอ�ที่ิตำย์	ก�รแปรร่ปผลผลิตำที่�งก�รเกษตำรด้วัยเคร้�อง

อบลมืร้อนผสุมืผสุ�นกับแสุงอ�ทิี่ตำย์และก�รบริก�รจััดก�ร 

องค์ควั�มืร้่และนวััตำกรรมืร่วัมืกับชุมืชนในก�รแก้ปัญห�ภัยแล้ง 

และผลผลิตำที่�งก�รเกษตำรโดยจััดที่ำ�เป็นเอกสุ�รต่ำพื้ิมืพ์ื้เผยแพื้ร่ 
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สุ้�อมัืลติำมิืเด่ยและค่่ม้ือ	 ด้�นสัุงคมื	 ค้อ	ก�รนำ�องค์ควั�มืร้่ที่�ง

เที่คโนโลย่	 นวััตำกรรมืสุ่่ก�รพื้ัฒน�ยกระดับผลิตำผลที่�งก�ร

เกษตำร	 สุ่่สิุนค้�และผลิตำภัณฑ์์ชุมืชนท่ี่�ม่ืคุณภ�พื้และมื�ตำรฐ�น

เ ป็นท่ี่� ยอมื รับ	 ซ้ึ่� ง ก่อใ ห้ เ กิด ชุมืชนเข้มืแข็งสุ�มื�รถพ้ื้� งพื้� 

ตัำวัเองไดม่้ืคุณภ�พื้ช่วิัตำของคนในชมุืชนทุี่กวััยท่ี่�เห็นคุณค่�	ในตำนเอง

ด้วัยก�รใช้เที่คโนโลย่และนวััตำกรรมื	ตำ่อกลุ่มืวัิสุ�หกิจัชุมืชนใน

ครอบครัวัและชุมืชน	สุ่งผลให้สุุขภ�พื้ด่ทัี่�งก�ยและใจัลดก�รย้�ยถิ�น

ไปที่ำ�ง�นในเมือ้ง	ม่ืก�รแลกเปล่�ยนเร่ยนร้่	ร่วัมืกนัและเปน็ก�รสุร�้ง 

เคร้อข่�ยก�รเร่ยนร้่ของวิัสุ�หกิจัแปรร่ปผลิตำภัณฑ์์จั�กก�รเกษตำร	และ 

เกิดก�รเช้�อมืโยงห่วังโซ่ึ่คุณค่�ก�รผลิตำท่ี่�เป็นต้ำนแบบก�รบ่รณ�ก�ร

เคร้อข่�ยจั�กหน่วัยง�นหล�ยภ�คสุ่วันด้�นนโยบ�ย	 ค้อ	 ชุมืชน 

เกิดกระบวันก�รพื้ัฒน�และตำ่อยอดกลุ่มืวัิสุ�หกิจัอย่�งเป็น 

ร่ปธรรมื	เกิดระบบก�รบริห�รจััดก�รที่รัพื้ย�กรอย่�งม่ืสุ่วันร่วัมื 

ลดควั�มืเหล้�อมืลำ��	 เกิดแผนก�รพัื้ฒน�ท่ี่�ชัดเจันผ่�นควั�มืร่วัมืม้ือ

ระหว่ั�งหน่วัยง�นภ�ครัฐระดับจัังหวััดและท้ี่องถิ�น	อันนำ�ไปสุ่่ก�ร

กำ�หนดทิี่ศที่�ง	นโยบ�ยก�รสุนบัสุนุนภ�ยใต้ำแผนก�รพื้ฒัน�อย�่งเปน็ 

ร่ปธรรมื	ในก�รพัื้ฒน�ศักยภ�พื้คน	ก�รจััดก�รง�น	ก�รเข้�ถ้ง

แหล่งงบประมื�ณและก�รจััดสุรรที่รัพื้ย�กร	อย่�งเป็นธรรมื	และ 

ด้�นเศรษฐกิจั	ค้อชุมืชนม่ืคุณภ�พื้ช่วิัตำท่ี่�ด่ข้�น	 ก่อให้เกิดก�รสุร้�ง	

ควั�มืมัื�งคง	สุร้�งอ�ช่พื้	สุร้�งร�ยได้	 เกิดนวััตำกรรมืก�รบริก�ร 

สุ่่ก�รผลิตำสิุนค้�สุ่่ม่ืลค่�สุ่ง	สุ่งเสุริมืก�รจัำ�หน่�ยของผ้่ประกอบก�ร 

ภ�คก�รผลิตำและก�รบริก�รเพิื้�มืข้�น
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คำำ�นำำ�

7ค่่มือุการใช้งานนวิัติกรรม

	 โครงก�รน่�ได้รับทุี่นวิัจััยสุนับสุนุนจั�กสุำ�นักง�นก�รวิัจััยแห่งช�ติำ	

(วัช.)	ภ�ยใต้ำโครงก�รเคร้อข่�ยวิัจััยและนวััตำกรรมืเพ้ื้�อควั�มืสุ�มื�รถใน 

ก�รแข่งขันของประเที่ศ	 :	 เคร้อข่�ยยกระดับศักยภ�พื้ผลิตำภัณฑ์์ชุมืชน	

ประจัำ�ปี	2565	โดยได้รับควั�มืร่วัมืม้ือจั�กกองอำ�นวัยก�รรักษ�ควั�มืมัื�นคง 

ภ�ยในร�ชอ�ณ�จัักร	 (กอ.รมืน.)	 จัังหวััดลำ�ป�ง	และจัังหวััดสุุโขทัี่ย 

คัดเล้อกลุ่มืเป้�หมื�ย	 เพ้ื้�อขย�ยผลด้�นองค์ควั�มืร้่จั�กผลง�นวิัจััย 

สิุ�งประดิษฐ์และนวััตำกรรมืเพ้ื้�อแก้ปัญห�ภัยแล้งและยกระดับผลผลิตำ

ที่�งก�รเกษตำรด้วัยเที่คโนโลย่ท่ี่�เหมื�ะสุมืใน	25	พ้ื้�นท่ี่�ของจัังหวััดลำ�ป�ง	

และจัังหวััดสุุโขทัี่ย	 โดยแบ่งเป็น	13	หม่่ืบ้�น	 ในพ้ื้�นท่ี่�ตำำ�บลบ้�นขอ 

อำ�เภอเม้ืองป�น	จัังหวััดลำ�ป�ง	ประกอบด้วัย	บ้�นทุ่ี่งสุ้�น	บ้�นทุ่ี่งสุะแกง	

บ้�นป่�เหวั	บ้�นขอใตำ้	บ้�นหนอง	บ้�นแม่ืกองปิน	บ้�นป�งดะ	บ้�นมื่วัง	

บ้�นขอเหน้อ	บ้�นทุ่ี่งแล้ง	บ้�นทุ่ี่งบอมื	บ้�นกล�ง	และบ้�นวัังฆ้้อง	และ 

12	หม่่ืบ้�น	ในพ้ื้�นท่ี่�ตำำ�บลท่ี่�ฉนวัน	อำ�เภอกงไกรล�ศ	 จัังหวััดสุุโขทัี่ย	

ประกอบด้วัย	บ้�นท่ี่�ฉนวัน	บ้�นหนองบัวั	บ้�นห�งตำล�ด	บ้�นข่อมืตำ�ล	

บ้�นนำ��เร้�อง	บ้�นวัังอ�้ยขวั�ก	บ�้นหนองแมืล่อน	บ�้นเหน้อ	บ้�นคลองย�ง	

บ้�นฟ�กหนอง	บ้�นหล่�ยปอแดง	และบ้�นนำ��เร้�องเหน้อ	ท่ี่�ให้ควั�มืร่วัมืม้ือ

ดำ�เนินกิจักรรมื	ใช้พ้ื้�นท่ี่�	และใช้นวััตำกรรมืท่ี่�เหมื�ะสุมืกับก�รแก้ปัญห�

ภัยแล้งและยกระดับผลผลิตำที่�งก�รเกษตำรด้วัยเที่คโนโลย่ท่ี่�เหมื�ะสุมืกับ

ชุมืชนสัุงคมื	จัังหวััดลำ�ป�งและสุุโขทัี่ย	โดยเข้�ร่วัมืก�รถ่�ยที่อดองค์ควั�มืร้่	

อบรมืเชิงปฏิิบัติำก�ร	และก�รรบัมือบองคค์วั�มืร้่	ผลง�นวัจัิัยและนวััตำกรรมื 

ซ้ึ่�งประกอบด้วัย	รถเข็นสุ่บนำ��พื้ลังง�นเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย	์สุถ�น่สุ่บนำ��พื้ลังง�น
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เซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย	์เคร้�องอบลมืรอ้นเอนกประสุงคพ์ื้ลังง�นเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย์

เคล้�อนท่ี่�ได้	เคร้�องอัดเม็ืดปุ�ยอินที่ร่ย์	โรงง�นเคล้�อนท่ี่�แบบตัำวัต่ำอมื�ตำรฐ�น	

GMP	กระบวันก�รผลิตำภัณฑ์์ใหม่ื	บรรจุัภัณฑ์์และมื�ตำรฐ�นอ�ห�ร 

สุ่ตำรนำ��พื้ริกปล�ป่นผสุมืเห็ดน�งฟ้�ป่น	สุ่ตำรนำ��พื้ริกตำ�แดง	สุ่ตำรพื้ริกล�บ 

สุ่ตำรก�รที่ำ�หม่ืแดดเด่ยวัรสุล�บอ่สุ�น	รสุล�บเหน้อ	รสุหมื�ล่�	 สุ่ตำร

ก�รที่ำ�คุ�กก่�เห็ด	 สุ่ตำรก�รที่ำ�ล่กชิ�นเห็ด	ก�รจััดตัำ�งวิัสุ�หกิจัชุมืชน	และ

แพื้ลตำฟอร์มืก�รบริห�รจััดก�รกลุ่มือ�ช่พื้เพ้ื้�อสุร้�งช่องที่�งก�รจััดจัำ�หน่�ย 

และก�รประช�สุมัืพัื้นธ์	พื้ร้อมืทัี่�งก�รติำดตำ�มืและประเมืนิผลจั�กคณะผ้่วัจัิัย 

กอ.รมืน.	และภ�ค่เคร้อข่�ย	ทัี่�งน่�ขอขอบคุณเกษตำรกร	ตัำวัแที่นกลุ่มืวิัสุ�หกิจั	

ผ้่ใหญ่บ้�น	องค์ก�รบริห�รสุ่วันตำำ�บลบ�้นขอ	อำ�เภอเมือ้งป�น	จัังหวััดลำ�ป�ง 

องค์ก�รบริห�รสุ่วันตำำ�บลท่ี่�ฉนวัน	อำ�เภอกงไกรล�ศ	 จัังหวััดสุุโขทัี่ย	 

ทุี่ก	ๆ	ท่ี่�น	ท่ี่�เข้�ร่วัมืโครงก�ร	เพ้ื้�อที่ำ�กิจักรรมืประชุมืกลุ่มืย่อยตำอบแบบ

ประเมิืน	 ก่อนและหลังก�รจััดกิจักรรมืแก้ปัญห�ภัยแล้งและยกระดับ 

ผลผลิตำที่�งก�รเกษตำรด้วัยเที่คโนโลย่ท่ี่�เหมื�ะสุมืกับชุมืชนสัุงคมื	

	 ควั�มืสุำ�เร็จัของโครงก�รวิัจััยน่�ไม่ืใช่องค์ควั�มืร้่	นวััตำกรรมื	หร้อ

เที่คโนโลย่วัิจััยท่ี่�นักวิัจััยได้พัื้ฒน�และถ่�ยที่อดสุ่่ชุมืชน	แต่ำเป็นควั�มืรัก	

ควั�มืสุ�มัืคค่	หร้อพื้ลังของชุมืชนท่ี่�สุ�มื�รถใช้องค์ควั�มืร้่	นวััตำกรรมื	หร้อ

เที่คโนโลยใ่นช่วิัตำประจัำ�วัันได้อย่�งม่ืควั�มืสุุข	และยั�งย้น

ศาสตราจารย์์ ดร.ทศวรรษ  สีตะวัน

และคณะ
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ระบบบริหารจััดัการนำ�า
เพิ่�อการเกษตร1

รถเข็นสูบนำ�า
พิล้ังงานเซ่ล้ล้์แสงอาทิตย์

สถานีสูบนำ�า
พิล้ังงานเซ่ล้ล้์แสงอาทิตย์

กิจักรรมที�
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รถเข็นสูบนำ�าพิล้ังงานเซ่ล้ล้์แสงอาทิตย์

รถเข็็นแบบ 3 ล้้อ
• มีีโครงสร้างทำาจาก

เหล็กกล่องประกอบ
เป็นรถเข็็นสามีารถ
เคล่�อนย้์าย์ได้ง่าย์

• มีีล้อเข็็นค่ ่ข็นาด 17 น้�ว 
และล้อประคองหน้า 
ข็นาด 6 น้�ว

ปั๊๊�มนำ��แบบหอยโข็่ง 
• ป๊�มีหอย์โข่็งเพลาลอย์ 
 ข็นาดท่อด่ด 3 น้�ว
• ท่อส่งส่ง 30 เมีตร 
• ด่ดลึก 8 เมีตร 
• ปร้มีาณนำ�า 50 ลบ.มี./
 ชมี.

ชุุดกล่่องคำวบคำุม
แบ่งออกไดั้เปั็น

3 ระบบย่อย
• ระบบอัดประจุด้วย์ระบบ

ไฟฟ้า 12/24 VDC ข็นาด 
50 แอมีป์

• ร ะ บ บ แ ส ด ง ผ ล ก า ร ใ ช้
พลังงานไฟฟ้า (Monitor-
ing) ทำาหน้าที�แสดงผลข็อง
พลังงานไฟฟ้า เช่น กระแส
ไฟฟ้า (แอมีป์) แรงดันไฟฟ้า 
(โวลต์) และพลังงานไฟฟ้า 
(วัตต์)

• ระบบควบคุมีความีเร็วรอบ 
Speed Control Motor 
24 VDC 1000 วัตต์

แผงโซล้่�เซล้ล้์หรือเซล้ล้์แสงอ�ทิิตย์ชนิดโมโน จัำานวน 2 แผง
• มีีข็นาดกำาลังผล้ตไฟฟ้า 540 วัตต์ต่อแผง
• แรงดันไฟฟ้าส่งสุดที� 40 โวลต์ต่อแผง
• ลักษณะการต่อแผงโซล่าเซลล์เป็นแบบข็นาน เพ่�อให้ได้กระแสไฟ
 ส่งสุดที� 26 แอมีป์ (13 แอมีป์ต่อแผง)

แบตเตอร่� จัำานวิน	2	ลั่ก
• แบตเตอรี� DEEP GEL 12 โวลต์ ข็นาด 65 แอมีป์ชั�วโมีง
• ลักษณะการต่อแบตเตอรี�เป็นแบบอนุกรมีและข็นาน เพ่�อให้ได้แรงดันไฟฟ้า
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วิธีีการใชุ้งาน

	 1.		ก�งแผงเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย์เพ้ื้�อรับแสุง

	 2.		ต่ำอท่ี่อนำ��จั�กแหล่งนำ��เข้�กับปั�มืนำ��ด้�นนำ��เข้�	อ่กปล�ยด้�นหน้�งต่ำอเข้�กับ

หัวักะโหลกเพ้ื้�อป้องกันนำ��ไหลออกจั�กท่ี่อ

	 3.		ต่ำอท่ี่อนำ��ออกจั�กปั�มืนำ��ไปยังพ้ื้�นท่ี่�ก�รเกษตำรท่ี่�ต้ำองก�ร

	 4.		เติำมืนำ��เข้�ปั�มื	และไล่อ�ก�ศออกจั�กท่ี่อนำ��เพ้ื้�อให้นำ��ไหลเต็ำมืท่ี่อ

วิธีีบำารุงรักษา

	 1.		ตำรวัจัสุอบ	น�อตำสุกร่	ท่ี่�เที่อร์มิืนอลหร้อจุัดต่ำอร่วัมืสุ�ยไฟทุี่กเด้อน	ห�กอย่�ใน

สุภ�พื้ปกติำจัะต้ำองไม่ืม่ืร่องรอยก�รสุ้กหรอ	ไม่ืแตำกร้�วั	ไม่ืม่ืรอยไหม้ื	ไม่ืโยก

หร้อคลอน

	 2.		ตำรวัจัสุอบควั�มืแข็งแรงของก�รย้ดติำดกับเสุ�หร้อโครงสุร้�งระบบทุี่กปี	 

ต้่ำควับคุมืจัะต้ำองไม่ืโยกหร้อคลอน

	 3.		ให้ที่ำ�ก�รตำรวัจัสุอบฝุุ่่นภ�ยในต้่ำควับคุมื

	 4.	ตำรวัจัสุอบสุภ�พื้สุ�ยไฟภ�ยในชุดควับคุมื	สุ�ยไฟจัะต้ำองไม่ืสุ้กหรอ

	 	 ไม่ืม่ืรอยไหม้ืหร้อร่องรอยก�รละล�ยของสุ�ยไฟ

	 5.		ตำรวัจัสุอบแมืลงหร้อสัุตำว์ัต่ำ�งๆ	อย่�ให้เข้�มื�อ�ศัยในต้่ำควับคุมื



13คู่่�มืือการใช้้งานนวััตกรรมื

ข้อควรระวังเกี�ยวกับการใชุ้งาน

	 เน้�องจั�กระบบสุ่บนำ��พื้ลังง�นแสุงอ�ที่ิตำย์เป็นระบบไฟฟ้�	ดังนั�นก�รใช้ง�น
ระบบควัรม่ืก�รใช้ง�นอย่�งระมัืดระวััง	เพ้ื้�อป้องกันก�รเกิดอันตำร�ยจั�กก�รใช้ง�น
โดยข้อควัรระวัังในก�รใช้ง�นระบบสุ่บนำ��พื้ลังง�นแสุงอ�ทิี่ตำย์ม่ืร�ยละเอ่ยดดังน่�
	 1.		ที่ำ�ควั�มืสุะอ�ดแผงเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย์ด้วัยนำ��สุะอ�ดทุี่ก	1	เด้อน	หร้อเร็วักว่ั�

เม้ื�อพื้บว่ั�แผงม่ืควั�มืสุกปรกโดยใช้ผ้�หร้อฟองนำ��เช็ดที่ำ�ควั�มืสุะอ�ดห้�มื
ใช้แปรงโลหะขัดที่ำ�ควั�มืสุะอ�ดโดยเด็ดข�ด	สุำ�หรับช่วังเวัล�ท่ี่�เหมื�ะสุมื 
ค้อ	ช่วังท่ี่�ไม่ืม่ืแสุงอ�ที่ิตำย์ตำกกระที่บแผงเซึ่ลล์แสุงอ�ที่ิตำย์	เช่น	ช่วังเช้�หร้อ
ช่วังเย็น	เน้�องจั�กเป็นช่วังเวัล�ท่ี่�แผงเซึ่ลล์แสุงอ�ที่ิตำย์ไม่ืผลิตำพื้ลังง�นหร้อ
ผลิตำน้อยมื�ก	และม่ือุณหภ่มิืเท่ี่�กันหร้อใกล้เค่ยงกับอุณหภ่มิืแวัดล้อมื

	 2.	 กรณ่ม่ืม่ืลสัุตำว์ับนแผงควัรร่บที่ำ�ควั�มืสุะอ�ดเน้�องจั�กจัะที่ำ�ให้ประสิุที่ธิภ�พื้
ก�รแปลงพื้ลังง�นไฟฟ้�ลดลง	และม่ืลสัุตำว์ัอ�จัแห้งติำดที่ำ�ให้ย�กต่ำอก�ร
ที่ำ�ควั�มืสุะอ�ด

	 3.		ตำรวัจัสุอบวั่�ไมื่ม่ืสิุ�งของหร้อต้ำนไม้ืท่ี่�ที่ำ�ให้เกิดร่มืเง�ตำ่อแผงเซึ่ลล์แสุงอ�ที่ิตำย์	
ห�กม่ืร่มืเง�จั�กตำน้ไม้ืให้ตัำดแต่ำงกิ�งท่ี่�ก่อเกิดร่มืเง�บดบงัแผงเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย์

	 4.	 ตำรวัจัสุอบจุัดต่ำอสุ�ยไฟทุี่ก	6	เด้อน	โดยจุัดต่ำอจัะต้ำองไม่ืหลวัมื	ไม่ืม่ืรอยไหม้ื
และไม่ืม่ืก�รแตำกร้�วั

	 5.	 ตำรวัจัสุอบแผงเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย์	แผงต้ำองไม่ืม่ืสุภ�พื้ชำ�รุด	รอยไหม้ื	สุ่ซ่ึ่ดจั�ง
หร้อรอยแตำกหัก

	 6.	 ตำรวัจัสุอบ	น�อตำสุกร่	คลิปล�อค	รวัมืถ้งควั�มืแข็งแรงของโครงสุร้�งรองรับแผง
ทุี่ก	6	เด้อนโดยเฉพื้�ะก่อนเข้�ฤด่มืรสุุมื

	 7.	 ไม่ืควัรเคล้�อนแผงเซึ่ลล์แสุงอ�ที่ิตำย์ด้วัยตัำวัเองควัรให้ผ้่ท่ี่�ม่ืควั�มืร้่เก่�ยวักับ 
ก�รติำดตัำ�งระบบหร้อช่�งท่ี่�เช่�ยวัช�ญเป็น

	 	 ผ้่เคล้�อนย้�ย
	 8.		ห้�มืที่ำ�ก�รต่ำอแผงเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย์

เข้�กับแบตำเตำอร่�โดยตำรง	เน้�องจั�กจัะ
ที่ำ�ให้แบตำเตำอร่�เสุ่ยห�ยเร็วัยิ�งข้�น
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ลำำ�ดัับที่่� ร�ยก�ร จำำ�นวน

1 สุถ�น่ติำดตัำ�งเคร้�องสุ่บนำ�� 1 ชุด

2 ปั�มืนำ��แบบหอยโข่งขน�ดท่ี่อด่ด	2	นิ�วั 1 ตัำวั

3 มือเตำอร์	380	โวัลต์ำ	5	แรงม้ื� 1 ตัำวั

4 แท่ี่นติำดตัำ�งปั�มืนำ�� 1 ชุด

5 ข้อต่ำอท่ี่ออ่อน	2	นิ�วั 2 ตัำวั

6 วั�ล์วัไล่อ�ก�ศ 1 ตัำวั

7 ข้อต่ำอท่ี่อและหัวักระโหลก	ขน�ด	2	นิ�วั 1 ชุด

8 ต้่ำไฟพื้ร้อมืแผงควับคุมื 1 ใบ

9 โซึ่ล่�อินเวัอร์	380	โวัลต์ำ	5.5	กิโลวััตำต์ำ 1 ตัำวั

10 เบรกเกอร์	DC	63	แอมืป์ 2 ตัำวั

11 แผงโซึ่ล่�เซึ่ลล์	540	วััตำต์ำ 12 แผง

12 ทุ่ี่นลอยติำดตัำ�งแผงโซึ่ล่�เซึ่ลล์ 6 ชุด

13 ระบบท่ี่อสุ่งนำ��	2	นิ�วั 1 ง�น

14 อุปกรณ์สุ�ยไฟขั�วัต่ำอแผงโซึ่ล่�เซึ่ลล์ 1 ชุด

สถานีสูบนำ�าพิล้ังงานเซ่ล้ล้์แสงอาทิตย์
จัังหวัดัล้ำาปัาง สถานีสูบนำ�าแบบล้อยนำ�า
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ลำำ�ดัับที่่� ร�ยก�ร จำำ�นวน

1 ปั�มืนำ��ท่ี่อพื้ญ�น�คขน�ดท่ี่อด่ด	6	นิ�วั	ย�วั	15	ฟุตำ 1 ตัำวั

2 มือเตำอร์	380	โวัลต์ำ	3	แรงม้ื� 1 ตัำวั

3 ข�แท่ี่นติำดตัำ�งมือเตำอร์ 1 ชุด

4 ต้่ำไฟพื้ร้อมืแผงควับคุมื 1 ใบ

5 โซึ่ล่�อินเวัอร์	380	โวัลต์ำ	5.5	กิโลวััตำต์ำ 2 ตัำวั

6 เบรกเกอร์	DC	63	แอมืป์ 1 ตัำวั

7 แผงโซึ่ล่�เซึ่ลล์	340	วััตำต์ำ 1 แผง

8 ข�ตัำ�งแผงโซึ่ล่�เซึ่ลล์ 1 ชุด

9 อุปกรณ์สุ�ยไฟขั�วัต่ำอแผงโซึ่ล่�เซึ่ลลล์ 1 ชุด

จัังหวัดัสุโขทัย สถานีสูบนำ�าแบบติดัตั�งบนบก
ท่อสูบนำ�าแบบพิญานาคขนาดั 6 นิ�ว
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วิธีีบำารุงรักษาแล้ะข้อควรระวัง
เกี�ยวกับการใชุ้งานสถานีสูบนำ�าพิล้ังงานเซ่ล้ล้์แสงอาทิตย์

1.	แผงโซลั่าเซลัลั์
	 1.1	 ควั�มืถ่�ในก�รล้�งแผงโซึ่ล่�เซึ่ลล์ควัรจัะล้�งปีละ	3	 -	4	ครั�ง	แต่ำใน

กรณ่พ้ื้�นท่ี่�นั�นม่ืฝุุ่่นหร้อสิุ�งสุกปรกตำ้องล้�งแผงโซึ่ล่�เซึ่ลล์ท่ี่�ถ่�มื�กข้�นตำ�มืเห็นสุมืควัร 

เช่น	โรงโม่ืหิน	ใกล้โรงง�นท่ี่�ม่ืไอนำ��หร้อละอองนำ��จ้ังต้ำองควัรล้�งถ่�มื�กข้�นเด้อนละ 

1	ครั�งเป็นอย่�งตำำ��	ซ้ึ่�งช่วังแรกต้ำองหมัื�นด่มือนิเตำอร์	จัดสุถิติำ	ก�รล้�งแผงโซึ่ล่�เซึ่ลล์ 

กับไม่ืล้�ง	ค่�พื้ลังง�นท่ี่�ผลิตำได้	แตำกต่ำ�งกันมื�กน้อยแค่ไหน

	 1.2		ก�รล้�งแผงโซึ่ล่�เซึ่ลล์ใช้นำ��สุะอ�ดฉ่ดโดยใช้ไม้ืม็ือบดันฝุุ่่นเป็นอุปกรณ์

เช็ดถ่แผงโซึ่ล่�เซึ่ลล์ขณะล้�ง	ไม่ืควัรข้�นเหยย่บบนแผงโซึ่ล่�เซึ่ลล์เด็ดข�ด	ในกรณ่ม่ื

แผงโซึ่ล่�เซึ่ลล์จัำ�นวันมื�กและม่ืไซึ่ค์ง�นขน�ดใหญ่	จัะต้ำองม่ืระบบท่ี่อนำ��ติำดตัำ�งบน

หลังค�สุำ�หรับต่ำอสุ�ยย�ง	ฉ่ดนำ��	ให้ม่ืแรงดันเพ่ื้ยงพื้อ

	 1.3		ช่วังเวัล�ท่ี่�เหมื�ะสุมืในก�รล้�งแผงโซึ่ล่�เซึ่ลล์	ควัรเป็นตำอนกล�งค้น 

หร้อเช้�ม้ืดเน้�องจั�กอ�ก�ศเย็นม่ืนำ��ค้�งเก�ะท่ี่�แผงที่ำ�ให้คร�บสุกปรกออกได้

ง่�ย	อ่กทัี่�งในเวัล�กล�งค้นแผงโซึ่ล่�เซึ่ลล์หยุดผลิตำกระแสุ	ไฟฟ้�จ้ังไม่ืก่อให้เกิด

อันตำร�ยกับผ้่ปฏิิบัติำง�นห�กเกิดกรณ่ท่ี่�สุ�ยไฟฟ้�ข�ดหร้อชำ�รุด	ทัี่�งน่�ทัี่�งนั�นข้�นอย่่กับ 

ควั�มืสุะดวักของผ้่ด่แลด้วัย
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2.	ติรวิจัสอุบัแผงโซลั่าเซลัลั์
	 ก�รตำรวัจัสุอบแผงโซึ่ล่�เซึ่ลล์แตำก	อันเน้�องมื�จั�กสุ�เหตำุตำ่�งๆ	เช่น	โดน

ล่กปืนตำกใสุ่	ซึ่้�งแผงโซึ่ล่�เซึ่ลล์ยังสุ�มื�รถผลิตำไฟฟ้�ใช้ง�นได้อย่่แตำ่ห�กเกิดฝุ่นตำก

หร้อที่ำ�ก�รล้�งแผงอ�จัสุ่งผลให้ฟิวัสุ์ของ	Surge	Protection	ข�ดเพื้ร�ะนำ��ซึ่้มืเข้�

ในแผงหรอ้ที่ำ�ให้ช็อตำเซึ่อร์กติำ	ผ่ด้แ่ลจัง้ควัรท่ี่�จัะตำรวัจัดด้่วัยสุ�ยตำ�เบ้�องต้ำน	ว่ั�ม่ืแผง

แตำกหร้อไมื่	

3.	ติรวิจัสอุบัควิามผิดปกติิข็อุง	อุินเวิอุร์เติอุร์	แลัะอุุปกรณ์ไฟฟ้า
	 กรณ่ก�รตำรวัจัสุอบอินเวัอร์เตำอร์	ข้�นอย่่กับอินเวัอร์เตำอร์แตำ่ละย่�ห้อ	โดยกด

ด่ตำ�มืเมืน่ตำ่�งๆ	เช่น	สุถ�นะก�รแจั้งเตำ้อน	ห�กมื่	ก�รแจั้งเตำ้อน	หร้อ	ข้อผิดพื้ล�ด	

ตำ้องห�สุ�เหตำุและแก้ไข	สุ�มื�รถด่ข้อมื่ลตำ�มืค่่มื้อแตำ่ละรุ่นและรหัสุรวัมืที่ั�งอ�จัตำ้อง

ที่ำ�ควั�มืสุะอ�ดเช็ดถ่	เป่�อินเวัอร์เตำอร์	และที่ำ�ควั�มืสุะอ�ดพื้ัดลมืระบ�ยอ�ก�ศ
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ส่่งเส่ริิมก�ริใชุ้เทคำโนำโล่ยีีส่่งเส่ริิมก�ริใชุ้เทคำโนำโล่ยีี
ในำก�ริส่ริ้�งมูล่คำ่�เพิ่่�มให้้ผล่ผล่ิตในำก�ริส่ริ้�งมูล่คำ่�เพิ่่�มให้้ผล่ผล่ิต
ท�งก�ริเกษตริท�งก�ริเกษตริ

เคร่�องอบล้มร้อน
อเนกปัระสงค์
พิล้ังงานเซ่ล้ล้์แสงอาทิตย์เคล้่�อนที�ไดั้

22

เคร่�องอัดัเม็ดั
ปัุ�ยอินทรีย์
พิล้ังงานเซ่ล้ล้์แสงอาทิตย์
แบบมัล้ติฟัังก์ชุัน

กิจักรรมที�
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เคร่�องอบล้มร้อนอเนกปัระสงค์
พิล้ังงานเซ่ล้ล้์แสงอาทิตย์เคล้่�อนที�ไดั้

	 สุ่วันประกอบเคร้�องอบลมืร้อนเอนกประสุงค์พื้ลังง�นเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย์

เคล้�อนท่ี่�ได้	ประกอบด้วัยระบบก�รควับคุมือุณหภ่มิืภ�ยในห้องเตำ�ม่ืควั�มืสุัมืพัื้นธ์

กัน	กล่�วัค้อ	เม้ื�อกำ�หนดค�่อุณหภ่มิืและเวัล�ท่ี่�เหมื�ะสุมืกบัวััตำถุดิบค่�หน้�ง	อุปกรณ์

วััดอุณหภ่มิืจัะที่ำ�ก�รบันท้ี่กค่�อุณหภ่มิืห้อง	ณ	ขณะนั�นถ้�อุณหภ่มิืตำำ��กว่ั�ค่�ท่ี่�ตัำ�งไว้ั

อุปกรณ์ให้ควั�มืร้อน	ได้แก่	หลอดควั�มืร้อน	เคร้�องที่ำ�ควั�มืร้อน	และพัื้ดลมื	ก็จัะ

เริ�มืที่ำ�ง�นจันอุณหภ่มิืเข้�ใกล้ค่�ท่ี่�ตัำ�งไว้ัอุปกรณ์ให้ควั�มืร้อนก็จัะหยุดที่ำ�ง�นโดยม่ื

ก�รกำ�หนดค่�ควั�มืคล�ดเคล้�อนไว้ัค่�หน้�งเพ้ื้�อป้องกันควั�มืเสุ่ยห�ยท่ี่�อ�จัจัะเกิดข้�น 

ต่ำอวััตำถุดิบ	 ในกรณ่ท่ี่�อุณหภ่มืิภ�ยในห้องอบสุ่งกว่ั�ค่�ท่ี่�ตัำ�งไว้ั	 พัื้ดลมืวันอ�ก�ศ 

และพัื้ดลมืด่ดควั�มืช้�นก็จัะที่ำ�ง�นในควั�มืเร็วัค่�ต่ำ�งๆ	เพ้ื้�อที่ำ�ก�รระบ�ยควั�มืร้อน

ให้กับวััตำถุดิบ
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ส่วนปัระกอบของนวัตกรรม

1.	 พื้�ร�โบล�โดมื	ถ่กออกแบบให้ติำดตัำ�งด้�นบนของห้องอบเพ้ื้�อรวัมืแสุงสุำ�หรับ

เพิื้�มือุณหภ่มิืให้ห้องอบ

2.	 หลอดควั�มืร้อน	จัำ�นวัน	6	หลอด	เพ้ื้�อให้ควั�มืร้อนในเวัล�ท่ี่�ไมื่ม่ืแสุงแดด

เป็นก�รรักษ�อุณหภ่มิืภ�ยในห้องเตำ�ให้คงท่ี่�

3.	 เคร้�องที่ำ�ควั�มืร้อนบริเวัณด้�นล่�งของห้องอบ	จัำ�นวัน	2	เคร้�อง	เพ้ื้�อเป็นตัำวั

กระจั�ยอุณหภ่มิืให้สุมืำ��เสุมือทัี่�วัทัี่�งห้องเตำ�

4.	 พัื้ดลมืวันอ�ก�ศภ�ยในห้องอบ	จัำ�นวัน	2	เคร้�อง

5.	 ตำะแกรงสุแตำนเลสุ	จัำ�นวัน	3	ชั�น

6.	 พัื้ดลมืด่ดควั�มืช้�น	จัำ�นวัน	1	ตัำวั

7.	 แผงเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย์	จัำ�นวัน	2	แผง	สุำ�หรับเป็นแหล่งกำ�เนิดไฟฟ้�ให้กับหลอด

รังสุ่อินฟร�เรด	เคร้�องที่ำ�ควั�มืร้อน	พัื้ดลมื	และอุปกรณ์ควับคุมืติำดตัำ�งด้�นข้�งทัี่�ง	

2	ด้�นของห้องอบ	สุ�มื�รถก�งออกเพ้ื้�อรับแสุงและพัื้บเก็บเพ้ื้�อเคล้�อนย้�ยได้
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8.	 แบตำเตำอร่�	จัำ�นวัน	2	ล่ก

9.	 กล่องควับคุมืระบบไฟฟ้�

10.	 ห้องอบม่ืลักษณะเป็นสุ่�เหล่�ยมืที่ำ�จั�กวััสุดุสุแตำนเลสุ	ม่ืติำดตัำ�งบนโครงเหล็กที่ำ�	

ก�รออกแบบให้ม่ืล้อท่ี่�ม่ืลักษณะคล้�ยรถเข็นให้สุ�มื�รถเคล้�อนย้�ยได้สุะดวัก	

คุณสมบัติ

1.		 ลดระยะเวัล�ในก�รอบแห้งเม้ื�อเท่ี่ยบกับก�รใช้แสุงแดดธรรมืช�ติำ

2.		 อบแห้งในระบบปิดม่ืควั�มืสุะอ�ดปลอดภัย

3.		 ห้องอบผลิตำจั�กสุแตำนเลสุคุณภ�พื้เกรด	304	รองรับมื�ตำรฐ�น	FOOD	GRADE	

และ	องค์ก�รอ�ห�รและย�	(อย.)

4.		 ประหยัดพื้ลังง�นเน้�องจั�กเป็นก�รให้ควั�มืร้อนร่วัมืระหวั่�งก�รรวัมืแสุงโดย

พื้�ร�โบล�โดมืและระบบอบลมืร้อน

5.		 ประหยัดค่�ไฟฟ้�ด้วัยระบบผลิตำไฟฟ้�จั�กพื้ลังง�นเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำยส์ุ�มื�รถใช้	

ง�นเคร้�องโดยใช้พื้ลังง�นแสุงอ�ทิี่ตำยไ์ด้ตำลอดทัี่�งวััน	และสุ�มื�รถใช้ง�นต่ำอเน้�อง

ได้ตำอนกล�งค้นอ่กไม่ืน้อยกว่ั�	3	ชั�วัโมืง	ด้วัยระบบแบตำเตำอร่�

6.		 ม่ืระบบเซึ่นเซึ่อร์ควับคุมือุณหภ่มิืเพ้ื้�อรักษ�อุณหภ่มิืท่ี่�เหมื�ะสุมื	และประหยัด

พื้ลังง�น

7.		 สุ�มื�รถตัำ�งเวัล�และอุณหภ่มิืในก�รอบแห้งได้อย�่งสุะดวักด้วัยระบบตัำ�งอุณหภ่มิื

อัตำโนมัืติำ

8.		 สุ�มื�รถใช้ง�นได้ทัี่�งระบบไฟบ้�นและจั�กเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย์ด้วัยระบบไฮบริด

9.		 ติำดตัำ�งระบบฉนวันกันควั�มืร้อนรอบเคร้�อง	เพ้ื้�อรักษ�อุณหภ่มิืภ�ยในให้คงท่ี่�และ

เป็นก�รประหยัดพื้ลังง�น

10.		เคล้�อนย้�ยได้สุะดวักด้วัยก�รออกแบบให้ม่ืลักษณะเป็นรถเข็น

11.		แข็งแรง	ที่นที่�น	ออกแบบตำ�มืมื�ตำรฐ�นอุตำสุ�หกรรมื

12.	 สุ�มื�รถอบผลิตำภัณฑ์์ที่�งก�รเกษตำรได้หล�กหล�ย	ได้แก่	ผลไม้ื	 เน้�อสัุตำว์ั 

ปล�	และสุมุืนไพื้ร
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ตารางคุณล้ักษณะเฉพิาะ
ชุุดัต้นแบบตู้อบโดัยใชุ้เซ่ล้ล้์แสงอาทิตย์ V2

ลำำ�ดัับที่่� ร�ยก�ร จำำ�นวน

1 รถเข็นแบบ	4	ล้อ	ย�งตัำน 1 ชุด

2 ต้่ำอบโดมืพื้�ร�โบล่�	ขน�ด	1200x1000x900	มืมื. 1 คัน

3 ฮ่ตำเตำอร์	220V	ขน�ด	2000	วััตำต์ำ 1 ต้่ำ

4 พัื้ดลมืระบ�ยอ�ก�ศ	ขน�ด	6	นิ�วั 1 ตัำวั

5 พัื้ดลมืหมุืนเว่ัยนอ�ก�ศ	ขน�ด	4	นิ�วั 1 ตัำวั

6 ชุดควับคุมือุณภ่มิื	ฮ่ตำเตำอร์ 1 ตัำวั

7 ชุดควับคุมืช้�นพัื้ดลมืระบ�ยอ�ก�ศ 1 ตัำวั

8 ชุดโซึ่ล่�ช�ร์จัเจัอร์	30	แอมืป์ 1 ตัำวั

9 ชุดอินเวัอร์เตำอร์	DC	to	AC	ขน�ด	1000	วััตำต์ำ 1 ตัำวั

10 แผงโซึ่ล่�	120	วััตำต์ำ 2 แผง

11 แบตำเตำอร่�	DEEP	แบบเจัล	12	โวัลต์ำ	50	แอมืป์ชั�วัโมืง 1 ล่ก

12 ต้่ำไฟแบบกันนำ��ขน�ด	350	x	520	x	170	มืมื. 1 ใบ

13 เบรกเกอร์	DC	63	แอมืป์ 2 ตัำวั

14 ชุดร่เลย์ป้องกันไฟแบตำเตำอร่�หมืด 1 ตัำวั

15 ชุดร่เลย์ควับคุมืระบบไฟฟ้� 2 ตัำวั

16 แมืกเนติำกไฟฟ้�	220	โวัลต์ำ 1 ตัำวั

17 อุปกรณ์สุ�ยไฟขั�วัต่ำอแผงโซึ่ล่� 1 ชุด
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วิธีีใชุ้งาน

	 เคร้�องอบลมืร้อนอเนกประสุงค์พื้ลังง�นเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย์เคล้�อนท่ี่�ได้ 

นำ�วััตำถุดิบวั�งไว้ัในตำะแกรงท่ี่�ม่ืทัี่�งหมืด	3	 ชั�น	แล้วัอ�ศัยก�รรวัมืแสุงอ�ทิี่ตำย์ 

โดยพื้�ร�โบล�โดมืร่วัมืกับก�รเป่�ลมืร้อนขน�นไปกับผิวัหน้�วััตำถุดิบเพ้ื้�อให้ 

ควั�มืร้อน	ลมืร้อนจัะผ่�นเข้�ไปในชั�นวััตำถุดิบ	เน้�องจั�กจัะใช้ลมืร้อนท่ี่�ม่ืควั�มืเร็วั 

ไม่ืสุ่งนัก	 วััตำถุดิบจ้ังยังอย่่นิ�ง	 ไม่ืก่อให้เกิดก�รสัุ�นสุะเท้ี่อนหร้อก�รกระแที่กใดๆ 

ไม่ืเกิดควั�มืเสุ่ยห�ย	จั�กก�รแตำกหกั	เหมื�ะกบัวััตำถุดิบท่ี่�ต้ำองก�รอบดว้ัยก�รควับคมุื

ภ�ยใต้ำเง้�อนไขก�รอบเข้มืงวัด	หร้ออบวััตำถุดิบหล�ยๆ	ชนิด	เช่น	ผลไม้ื	เน้�อสัุตำว์ั	ปล�	

หร้อสุมุืนไพื้ร	เป็นต้ำน	หร้อใช้กับ	ก�รควับคุมืแบบโปรแกรมืซ้ึ่�งค่อยๆ	ปรับอุณหภ่มิื

ไปตำ�มืควั�มืเหมื�ะสุมื	โดยม่ืขั�นตำอน	ก�รใช้ง�นดังน่�

	 1.		นำ�วััตำถุดิบวั�งเร่ยงบนตำะแกรงโดยใหม่้ืระยะห่�ง

อย่�งน้อย	1	เซึ่นติำเมืตำร

	 2.		ปิดประต่ำห้องอบ

	 3.		เปิดเบรกเกอร์ท่ี่�ต้่ำควับคุมื

	 4.		ตัำ�งค่�อุณหภ่มิืและเวัล�ท่ี่�เหมื�ะสุมืกับวััตำถุดิบ

	 5.		นำ�วััตำถุดิบออกจั�กห้องอบ

	 6.		ที่ำ�ควั�มืสุะอ�ดห้องอบและตำะแกรง

วิธีีบำารุงรักษา

	 1.	 ที่ำ�ควั�มืสุะอ�ดแผงเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย์และพื้�ร�โบล�โดมืด้วัยนำ��สุะอ�ด 
ทุี่ก	1	เด้อน	หร้อเร็วักว่ั�เม้ื�อพื้บว่ั�แผงม่ืควั�มืสุกปรกโดยใช้ผ้�หร้อฟองนำ��
เช็ดที่ำ�ควั�มืสุะอ�ดห้�มืใช้แปรงโลหะขัดที่ำ�ควั�สุะอ�ดโดยเด็ดข�ด	สุำ�หรับ 
ช่วังเวัล�ท่ี่�เหมื�ะสุมื	ค้อ	ช่วังท่ี่�ไม่ืม่ืแสุงอ�ที่ติำยต์ำกกระที่บแผงเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย์	
เช่น	 ช่วังเช้�หร้อช่วังเย็น	 เน้�องจั�กเป็นช่วังเวัล�ท่ี่�แผงเซึ่ลล์	แสุงอ�ทิี่ตำย์ 
ไม่ืผลิตำพื้ลังง�นหร้อผลิตำน้อยมื�ก	และม่ือุณหภ่มิืเท่ี่�กันหร้อใกล้เค่ยงกับ

อุณหภ่มิืแวัดล้อมื



24 คู่่�มืือการใช้้งานนวััตกรรมื

	 2.	 ตำรวัจัสุอบว่ั�ไม่ืม่ืสิุ�งของหร้อต้ำนไม้ืบดบังร่มืเง�ของแผงเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำยห์�กม่ื

ร่มืเง�	จั�กต้ำนไม้ืให้ตัำดแต่ำงกิ�งไม่ืให้ก่อให้เกิดร่มืเง�บดบังแผงเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย์

	 3.	 ตำรวัจัสุอบแผงเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย์	แผงต้ำองไม่ืม่ืสุภ�พื้ชำ�รุด	รอยไหม้ื	สุ่ซ่ึ่ดจั�ง

หร้อรอยแตำกหัก

	 4.	 ตำรวัจัสุอบ	น�อตำสุกร่	คลิปล�อค	รวัมืถ้งควั�มืแข็งแรงของโครงสุร้�งรองรับแผง

ทุี่ก	6	เด้อน

	 5.	 ตำรวัจัสุอบ	น�อตำสุกร่	ท่ี่�เที่อร์มิืนอลหร้อจุัดต่ำอร่วัมืสุ�ยไฟทุี่กเด้อน	ห�กอย่่ใน

สุภ�พื้ปกติำ	จัะต้ำองไม่ืร่องรอยก�รสุ้กหรอ	ไม่ืแตำกร้�วั	ไม่ืม่ืรอยไหม้ื	ไม่ืโยก

หร้อคลอน

	 6.	 ตำรวัจัสุอบควั�มืแข็งแรงของก�รยด้ติำดกับ

เสุ�หร้อโครงสุร้�งระบบทุี่กปีต้่ำควับคุมืจัะ

ต้ำองไม่ืโยกหร้อคลอน	ให้ที่ำ�ก�รตำรวัจัสุอบ

และฝุุ่่นภ�ยในต้่ำควับคุมื

	 7.	 ตำรวัจัสุอบสุภ�พื้สุ�ยไฟภ�ยในชุดควับคุมื	

สุ�ยไฟจัะต้ำองไม่ืสุ้กหรอ	ไม่ืม่ืรอยไหม้ื	หร้อ

ร่องรอยก�รละล�ยของสุ�ยไฟ

	 8.	 ตำรวัจัสุอบกล่องควับคุมือย�่ให้ม่ืแมืลงหร้อ

สัุตำว์ัต่ำ�งๆ	เข้�มื�อ�ศัยในกล่องควับคุมื

	 9.	 ที่ำ�ควั�มืสุะอ�ดห้องอบหลังจั�กก�รใช้ง�น

ทุี่กครั�ง

ข้อควรระมัดัระวัง

	 1.		ห้�มืที่ำ�ก�รต่ำอแผงเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำยเ์ข้�กับแบตำเตำอร่�โดยตำรงเน้�องจั�กจัะที่ำ�ให้

แบตำเตำอร่�เสุ่ยห�ยเร็วัยิ�งข้�น

	 2.		ระวัังไม่ืให้แผงเซึ่ลล์แสุงอ�ทิี่ตำย์กระแที่กกับของแข็งหร้อของม่ืคมื
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เคร่�องอัดัเม็ดัปัุ�ยอินทรีย์
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ความสามารถในการทำางาน

	 ชุดเคร้�องผสุมืและอัดปุ�ยเม็ืดท่ี่�สุร้�งน่�ใช้กำ�ลังไฟฟ้� 

รวัมืประมื�ณ	1490	วััตำต์ำ	แบบ	1	เฟสุ	โครงสุร้�งของเคร้�อง

ม่ืขน�ดกะทัี่ดรัด	สุ�มื�รถเคล้�อนย้�ยสุะดวัก 

ม่ืควั�มืแข็งแรง	และม่ืฐ�นท่ี่�ลดก�รสุะเท้ี่อน 

ในก�รที่ำ�ง�น	โดยโครงสุร้�งม่ืขน�ดควั�มืกว้ั�ง	

50	เซึ่นตำิเมืตำร	ควั�มืย�วั	80	เซึ่นติำเมืตำร	และ

สุ่ง	 120	 เซึ่นติำเมืตำร	 จ้ังเหมื�ะสุมืสุำ�หรับใช้

ง�นแม้ืจัะเป็นพ้ื้�นท่ี่�เกษตำรกรรมืท่ี่�ไม่ืม่ืระบบไฟฟ้�	3	เฟสุ 

เข้�ถ้ง	ใช้แรงง�นในก�รควับคุมืก�รที่ำ�ง�นของเคร้�องเพ่ื้ยง	

1	คนก็เพ่ื้ยงพื้อต่ำอก�รดำ�เนินก�ร	จ้ังเป็นเคร้�องท่ี่�ใช้พื้ลังง�นได้อย่�งคุ้มืค่�	ประหยดั

พื้ลังง�น	และค่�จ้ั�งแรงง�น	สุ�มื�รถอัดเม็ืดปุ�ย	รวัมืถ้งที่ำ�ก�รแปรร่ปวััสุดุเกษตำร 

ตำ�มืวััตำถุประสุงค์ควั�มืต้ำองก�รได้	 เช่น	ก�รผสุมืวััสุดุเพ้ื้�อเตำร่ยมืสุำ�หรับอัดเม็ืด 

เป็นต้ำน	จ้ังถ้อเป็นเคร้�องม้ือทุ่ี่นแรงท่ี่�ม่ืควั�มืเหมื�ะสุมืสุำ�หรับกลุ่มืเกษตำรกร	วิัสุ�หกิจั

ชุมืชน	และผ้่ประกอบก�รร�ยย่อยเป็นอย่�งยิ�ง	 โดยควั�มืสุ�มื�รถในก�รที่ำ�ง�น 

ในภ�พื้รวัมืแยกตำ�มืหน่วัยอุปกรณ์ย่อยม่ืดังน่�

	 -	 อุปกรณ์ถังผสุมืวััสุดุ	50	กก./รอบก�รผสุมืวััสุดุ

	 -	 อุปกรณ์เกล่ยวัลำ�เล่ยง	200	กก./ชั�วัโมืง

	 -	 อุปกรณ์อัดเม็ืดปุ�ย	200	กก./ชั�วัโมืง

หล้ักการทำางานแล้ะส่วนปัระกอบ

	 เคร้�องผสุมืและอัดปุ�ยเม็ืดได้ออกแบบให้ม่ืชุด

อุปกรณ์หลัก	3	 ชุด	ได้แก่	 อุปกรณ์ถังผสุมื	อุปกรณ์

เกล่ยวัลำ�เล่ยง	และอุปกรณ์อัดเม็ืด	 ทัี่�งน่�หลักใน

ก�รออกแบบตำ้องก�รให้สุ�มื�รถใช้ง�นไมื่ยุ่งย�ก 
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ไม่ืซัึ่บซ้ึ่อน	สุ�มื�รถบำ�รุงรักษ�ง่�ย	โดยวััสุดุต้ำองลักษณะเป็น

ผงอย่แ่ล้วัหลังจั�กนั�นที่ำ�ก�รผสุมืในอุปกรณ์ถังผสุมืที่รงตัำวัย่	

ซ้ึ่�งด้�นในจัะม่ืชุดใบกวันผสุมืแบบริบบอนติำดตัำ�งอย่่สุำ�หรับ

ที่ำ�หน้�ท่ี่�ผสุมืวััสุดุให้เป็นเน้�อเด่ยวักันให้ม่ืควั�มืช้�นประมื�ณ	

60-65	%	(ใช้ม้ือปั�นเป็นก้อนได้แต่ำไม่ืม่ืนำ��ไหล

เยิ�มืออกจั�กม้ือ)	ห�กควั�มืช้�นไม่ืพื้อให้

เติำมืนำ��ฮอร์โมืนผสุมืจันควั�มืช้�นพื้อด่	ก่อน

ลำ�เล่ยงออกที่�งช่องด้�นล่�งของถังเพ้ื้�อ

เข้�อุปกรณ์อัดเม็ืดท่ี่�อย่่ด้�นล่�งป้อนเข้�

อุปกรณ์อัดเม็ืด	โดยวััสุดุท่ี่�ผ่�นก�รผสุมืให้

เป็นเน้�อเด่ยวักันจัะถ่กลำ�เล่ยงออกที่�งช่อง

ด้�นล่�งของถังเพ้ื้�อเข้�อุปกรณ์อัดเม็ืดท่ี่�อย่่ด้�นล่�งลงสุ่่ห้องอัดเม็ืดท่ี่�ม่ืล่กกลิ�ง	4	ล่ก

หมุืนอย่ด้่�นในที่ำ��หน้�ท่ี่�อัดวััสุดุลงไปร่ของท่ี่อเหล็กกลมืเจั�ะร่ขน�ด	6	มืมื.เพ้ื้�ออัด

เป็นเม็ืด	ก่อนถ่กตัำดและสุ่งออกมื�ที่�งด้�นล่�งของอุปกรณ์อัดเม็ืด	

การดัูแล้แล้ะบำารุงรักษา

	 1.		ระบบสุ่งกำ�ลังของมือเตำอร์ไฟฟ้�	 สุำ�หรับชุด

อุปกรณ์ท่ี่�สุ่งกำ�ลังโดยใช้สุ�ยพื้�นลิ�มืให้ตำรวัจั

สุอบควั�มืต้ำงของสุ�ยพื้�นสุ่งกำ�ลังให้อย่่ใน

สุภ�พื้ปกติำพื้ร้อมืใช้ง�น	ห�กสุ่วันท่ี่�เป็นโซ่ึ่สุ่ง

กำ�ลังให้ตำรวัจัด่ควั�มืต้ำงโซ่ึ่และให้หยอดนำ��มัืน

หล่อล้�นจัะช่วัยลดก�รสุ้กหรอย้ดอ�ยุก�รใช้

ง�น

	 2.		ตำรวัจัสุอบสุ�รหล่อล้�น	(จั�รบ่)	ของตำลับล่กปืน

รองรับเพื้ล�ในตำำ�แหน่งต่ำ�งๆ	ห�กพื้บวั่�สุ�ร

หล่อล้�นข�ดหร้อหมืดให้อัดจั�รบ่เติำมืเข้�ไป
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	 3.		หลังจั�กหยดุก�รที่ำ�ง�นให้ที่ำ�ควั�มืสุะอ�ด

ชุดอุปกรณ์	โดยห้�มืให้ม่ืวััสุดุติำดค้�งอย่่ใน

อุปกรณ์เพ้ื้�อป้องกันวััสุดุติำดค้�ง	จันแห้งแข็ง 

เกิดอุดตัำนได้

	 4.		ก่อนและหลังก�รอัดข้�นเม็ืดปุ�ย	ให้ที่ำ�ก�ร

ล่อท่ี่อเหล็กกลมืเจั�ะร่ของหัวั	อัดเม็ืดด้วัย

รำ�หย�บประมื�ณ	2	น�ท่ี่	โดยก่อนเริ�มือัดเม็ืดสัุงเกตำเห็นว่ั�รำ�ท่ี่�ออกจั�ก 

ท่ี่อเหล็กกลมืเจั�ะร่ของหัวัอัดเริ�มืจัับตัำวัเป็นเม็ืดจ้ังเริ�มืป้อนวััสุดุอัดเม็ืดได้ 

และห�กต้ำองก�รหยุดก�รอัดเม็ืด	ให้ล่อรำ�ท่ี่�หัวัอัดโดยสัุงเกตำเห็นว่ั�รำ�ได้ดัน

ให้เม็ืดปุ�ยนั�นหลุดออกจั�กหัวัอัดจันหมืด

	 5.		ห�กพื้บวั�่ระหวั�่งก�รที่ำ�ง�นเมืด็ปุ�ยไม่ืถ่กอัดออกมื�ใหสัุ้นนิษฐ�นวั�่ท่ี่อเหล็ก

กลมืเจั�ะร่ของหัวัอัดเกิดก�รอุดตัำนให้ที่ำ�ก�รล่อด้วัยรำ��หย�บ	(ด่ข้อ	4)	จัะ

ช่วัยให้เปิดร่ของท่ี่อเหล็กกลมืเจั�ะร่ของหัวัอัดเม็ืดได้	แต่ำห�กยังไม่ืข้�นเม็ืดได้	

ให้หยุดก�รที่ำ�ง�น	แล้วัล้�งร่หน้�แว่ันของหัวัอัดโดยใช้ก�รที่ะลวังด้วัยสุว่ั�น

เจั�ะท่ี่ละร่

ข้อควรระวังในการใชุ้งาน

	 1.		ก�รเปิดปุ่มืสุตำ�ร์ที่ที่ำ�ง�นของชุดอุปกรณ์ 

ควัรรอให้มือเตำอร์ที่ำ�ง�นขับอุปกรณ์เป็นปกติำ	

แล้วัทิี่�งระยะประมื�ณ	20	วิัน�ท่ี่	จ้ังเริ�มืที่ำ�ก�ร

อัดเม็ืดปุ�ย

	 2.		ห�กชุดอุปกรณ์อัดเม็ืดปุ�ยม่ืปัญห�	หร้อเพ้ื้�อ

ปรับแต่ำงอุปกรณ์ที่ำ�ง�น	ต้ำองที่ำ�ก�รหยุดก�ร

ที่ำ�ง�นก่อนทุี่กครั�ง
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	 3.		ระบบไฟฟ้�ของ ชุด อุปกรณ์ อัด เ ม็ืด ปุ� ย 

ม่ืควั�มืตำ่�งศักย์	220	โวัลท์ี่	50	เฮิตำซ์ึ่	1	เฟสุ	

เท่ี่�นั�นโดยพิื้กัดของมิืเตำอร์	ท่ี่�เหมื�ะสุมืควัรม่ื

ขน�ด15/45	แอมืแปร์ข้�นไป

	 4.		ขณะที่ำ�ง�นห�กได้ยินเสุ่ยงดังผิดปกติำให้ 

หยุดก�รที่ำ�ง�นที่ันท่ี่	แล้วัตำรวัจัสุอบท่ี่�มื�ของ

เสุ่ยงนั�น

คำาเต่อน

	 1.	 ห้�มืดัดแปลงอุปกรณ์	สุ่วันประกอบ	สุ�ยไฟฟ้�ภ�ยในกล่องควับคุมืก่อนได้

รับคำ�แนะนำ�หร้ออนุญ�ตำจั�กผ้่ผลิตำ

	 2.		ระบบไฟฟ้�ของชุดอุปกรณ์อัดเม็ืดปุ�ยน่�ม่ืควั�มืต่ำ�งศักย์	220	โวัลท์ี่	ซ้ึ่�งที่ำ�ให้

ม่ือันตำร�ยถ้งแก่	ช่วิัตำได้

	 3.		ให้ม่ืก�รตำรวัจัสุภ�พื้สุ�ยดิน	ข้อต่ำอสุ�ยไฟให้อย่่	ในสุภ�พื้พื้ร้อมืใช้ง�น

	 4.		ให้ม่ืก�รตำรวัสุอบสุ�ยไฟฟ้�อย่่ในสุภ�พื้ไม่ืข�ดหร้อเกิดควั�มืเสุ่ยห�ยท่ี่�จัะสุ่ง

ผลต่ำอก�รเกิดไฟฟ้�ด่ด	ไฟฟ้�ช�อตำได้

	 5.		กรณ่ท่ี่�ชิ�นสุวันหมุืน	ห้�มืย้�นอวััยวัะเข้�ไปสัุมืผัสุเด็ดข�ด

	 6.		ห้�มืไม่ืให้เด็กเล็กเข้�ใกล้ชุดอุปกรณ์ 

อัดเม็ืดปุ�ยต้่ำควับคุมืที่ำ�ง�น	 ซ้ึ่�งอ�จั

อันตำร�ยถ้งแก่ช่วิัตำได้

	 7.		ห�กเกิดปัญห�ก�รติำดขัดหร้อเกิดก�ร

อุดตัำนของวััสุดุในขณะก�รที่ำ�ง�น	ให้

หยุดก�รที่ำ�ง�นของชุดอุปกรณ์ก่อน

ที่ำ�ก�รตำรวัจัสุอบและแก้ไข
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ก�ริแปริริูปส่ินำคำ้�เกษตริ
สู่่ม�ตริฐ�นำ GMP

สถานที�แปัรรูปัผล้ผล้ิตทางการเกษตร
ตามมาตรฐาน GMP (แบบเคล้่�อนที�ไดั้)

33
กิจักรรมที�
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ที�มาของนวัตกรรม

	 เที่คโนโลย่โรงง�นเคล้�อนท่ี่�แบบตัำวั

ต่ำอพื้ร้อมืเคร้�องจัักรแปรร่ปมื�ตำรฐ�น	GMP	

นักวิัจััยได้พัื้ฒน�เที่คโนโลยโ่รงง�นเคล้�อนท่ี่�

แบบตัำวัต่ำอ	กว้ั�ง	3	เมืตำร	ย�วั	6	เมืตำร	สุ่ง 

2.5	เมืตำร	ขน�ดหนว่ัยก�รผลติำละ	45	ล่กบ�ศก์ 

เมืตำร	เพ้ื้�อใช้ในก�รแปรร่ปผลิตำภัณฑ์์อ�ห�ร

และสุมุืนไพื้ร	โดยสุร้�งและประกอบสุ่วันก�รผลิตำทัี่�งหมืดอย่่ภ�ยใต้ำปรัชญ�ห้อง

สุะอ�ด	(Clean	room)	ดว้ัยเที่คนคิก�รแยกและประกอบไดม่้ืลักษณะเปน็โครงสุร�้ง

เหล็ก	ผนัง	และเพื้ด�นกรุวััสุดุต่ำอต้ำ�นก�รซ้ึ่มืนำ��ม่ืผิวัเร่ยบ	เป็นฉนวันควั�มืร้อนผลิตำ

จั�กโฟมืโพื้ร่ยริ่เที่น	(Polyurethane	Foam	;	PU)	ติำดตัำ�งเคร้�องปรับอ�ก�ศ	สุ�มื�รถ

ควับคุมืก�รไหลเว่ัยนของอ�ก�ศ	อุณหภ่มิื	และควับคุมืควั�มืช้�นได้	และที่ำ�ควั�มื

สุะอ�ดง่�ย	 เหมื�ะสุำ�หรับก�รแปรร่ปสุมุืนไพื้รและอ�ห�รท่ี่�ม่ืม่ืลค่�สุ่งได้แบบ 

กระทัี่ดรัดและครบถ้วัน	ม่ืควั�มืสุะดวักและรวัดเร็วัในก�รเคล้�อนย้�ยและติำดตัำ�ง

ในภ�คสุน�มื	ตำอบโจัที่ย์ควั�มืต้ำองก�รของวิัสุ�หกิจั

ชุมืชนท่ี่�ต้ำองก�รก�รแปรร่ปแบบเร่งด่วัน	ประหยัด

เวัล�	 และค่�ใช้จ่ั�ยในก�รก่อสุร้�ง	 นักวิัจััยได้	

ออกแบบตำ�มืหลักมื�ตำรฐ�น	GMP	วััสุดุท่ี่�ใช้ในจุัด

ท่ี่�ม่ืโอก�สุสัุมืผัสุกับอ�ห�รที่ำ�จั�กโลหะ	ปลอดสุนิมื 

ผิวัเร่ยบ	 ปิดมุืมื	 ต่ำอเช้�อมืแบบโค้งง่�ยต่ำอก�รที่ำ� 

ควั�มืสุะอ�ดป้องกันก�รสุะสุมืของเช้�อโรคและ 

สิุ�งสุกปรก	 ต่ำอต้ำ�นก�รเกิดเช้�อร�แบคท่ี่เร่ย	และ

พื้ลังง�นไฟฟ้�ท่ี่�ใช้ในโรงง�นเคล้�อนท่ี่�แบบตัำวัต่ำอ 

ได้จั�กเซึ่ลล์พื้ลังง�นแสุงอ�ที่ิตำย์เพ้ื้�อลดค่�ใช้จ่ั�ย 

ด้�นพื้ลังง�นและเป็นมิืตำรกับสิุ�งแวัดล้อมื
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ส่วนปัระกอบของนวัตกรรม

1.	โครงสร้าง	
	 ที่ำ�จั�กเหล็กเคล้อบกัลวั�ไนช์ม่ืควั�มืแข็งแรง	ติำดตัำ�งหน้�ต่ำ�งชนิดบ�นเล้�อน	

และช่องแสุงที่ำ�จั�กวััสุดุ	(Unplastizide	Poly	Vinyl	Choride;	UPVC)	ม่ืที่นที่�น

ทุี่กสุภ�พื้อ�ก�ศ	และม่ืสุ่วันผสุมืของไที่เที่เน่ยมื	ท่ี่�ช่วัยเพิื้�มืควั�มืแข็งแรง	และที่นที่�น

ต่ำอรังสุ่ไวัโอเลตำ	พื้ร้อมืมุ้ืงตำ�ข่�ยป้องกันนกและแมืลง	ม่ืที่�งเข้�และที่�งออกแยก 

จั�กกัน

2.	พั้�น	
	 ใช้แผ่นพ้ื้�นที่ำ�จั�กซ่ึ่เมืนต์ำบอร์ดหน�	20	มิืลลิเมืตำร	เคล้อบด้วัยวััสุดุป้องกัน

ก�รซ้ึ่มืนำ��	ชนิด	Epoxy	Rasin	

3.	ผนังแลัะหลัังคา	
	 เป็นแผ่นฉนวันกันควั�มืร้อนสุำ�เร็จัร่ป	(Sandwich	Panel	Wall	&	Roof) 

หร้อ	ไอโซึ่วัอลล์	(Isowall)	ควั�มืหน�	2	นิ�วั	ม่ื	3	ชั�นประกอบด้วัย	แผ่นฉนวันกัน

ควั�มืรอ้นใช้ฉนวันท่ี่�ม่ืลักษณะเปน็	โฟมืชนดิ	พื้อลิสุไตำร่น	(EPS	Foam)	เป็นไสุ้ฉนวัน

ของแผ่นฉนวันกันควั�มืร้อนม่ืคุณสุมืบัติำป้องกันก�รล�มืไฟ	และปิดทัี่บทัี่�งสุองด้�น

ด้วัยแผ่นเหล็กกล้�เคล้อบโลหะระหวั่�งอล่มิืเน่ยมื	ผสุมืสัุงกะสุ่	 ผิวันอกเคล้อบสุ่

และโพื้ล่เอสุเที่อร์	ป้องกันรังสุ่อัลตำร�ไวัโอเลตำ	สุะท้ี่อนควั�มืร้อน	ลดอุณหภ่มิืพ้ื้�นผิวั

4.	ระบับัปรับัอุากาศึแลัะระบัายอุากาศึ	
	 ภ�ยในห้องผลิตำสุ�มื�รถควับคุมืก�รไหลเว่ัยนอ�ก�ศแบบท่ี่�ม่ืก�รเคล้�อนท่ี่�

สุมืำ��เสุมือ	ร�บเร่ยบ	ไม่ืผันผวัน	(	Laminar	Flow)	อ�ก�ศจัะไหลจั�กบริเวัณท่ี่�

อ�ก�ศม่ืควั�มืสุะอ�ดมื�กไปยังบริเวัณท่ี่�ม่ือ�ก�ศสุะอ�ดน้อยกว่ั�	และผ่�นระบบ 

ก�รกรองอ�ก�ศด้วัยแผ่นกรองท่ี่�	 ยับยั�ง

แบคท่ี่เร่ยและด่ดซัึ่บกลิ�นอับช้�นที่ำ�ให้อ�ก�ศ

ม่ืควั�มืเย็นและสุะอ�ด	 ช่วัยลดอัตำร�ก�ร

เจัริญเติำบโยของจุัลินที่ร่ย์ในอ�ห�รระหว่ั�ง

ก�รผลิตำได้เป็นอย่�งด่
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5.	ระบับันำ�า	
	 นำ��ท่ี่�ใช้ในก�รผลติำม่ืคุณภ�พื้เท่ี่ยบเท่ี่�นำ��ด้�มืผ่�น

ก�รกรองหล�ยขั�นตำอนด้วัยไสุ้กรองชนิดโพื้ล่โพื้พ่ื้ล่น	

ขน�ด	0.1	ไมืโครเมืตำร	ไสุ้กรองชนิดค�ร์บอน	แมืงก�น่สุ	

และ	ไสุ้กรองชนิด	Ultrafiltration	(UF)	สุ�มื�รถกรอง

อนุภ�คขน�ดเล็กและเช้�อโรค	สุ่	กลิ�น	ได้เป็นอย่�งด่

6.	เคร่�อุงมือุแลัะอุุปกรณ์	
	 เคร้�องจัักรในก�รแปรร่ป	เช่น	เคร้�องบด	เคร้�องนวัด 

เคร้�องล้�ง	โตำ�ะ	และอุปกรณ์อ้�น	ๆ	ผลิตำจั�กสุแตำนเลสุ	

ผิวัเร่ยบ	ปลอดสุนิมื	ที่ำ�ควั�มืสุะอ�ดและซึ่่อมืบำ�รุง 

ได้อย่�งสุะดวัก

7.ระบับัไฟฟ้า	
	 เคร้�องจัักรและอุปกรณ์ภ�ยในใช้ไฟฟ้�จั�กพื้ลังง�นเซึ่ลล์แสุงอ�ที่ิตำย์ขน�ด	

1.5	กิโลวััตำต์ำ	ติำดตัำ�งระบบควับคุมือุณหภ่มิืและก�รเปิดปิดระบบด้วัยระบบสัุ�งง�น

ระยะไกล

คุณสมบัติของนวัตกรรม

สะดวก : 	 สุ�มื�รถประกอบไดอ้ย�่งรวัดเร็วั	เคล้�อนย�้ยได้สุะดวัก	และใช้ง�นง่�ย	

สะอาด :		 ติำดตัำ�งและเล้อกใช้วััสุดุสุนับสุนุนก�รผลิตำท่ี่�ผลิตำจั�กเที่คโนโลย่ท่ี่� 

เหมื�ะสุมื	สุ�มื�รถที่ำ�ควั�มืสุะอ�ดและบำ�รุงรักษ�ได้อย่�งทัี่�วัถ้ง	

ป้องกันก�รปนเปื�อนข้�มื

สมีาร์ท :		 ม่ืมื�ตำรฐ�นครอบคลุมืตำ�มืข้อกำ�หนดของสุำ�นักง�นคณะกรรมืก�ร

อ�ห�รและย�

ประหยั์ด :		 ใช้ฉนวันควั�มืร้อนในก�รเก็บรักษ�ควั�มืเย็นภ�ยในห้องผลิตำและ 

ใช้พื้ลังง�นจั�กเซึ่ลล์พื้ลังง�นแสุงอ�ทิี่ตำย์
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ภัาพิฉายส่วนปัระกอบของโรงงานเคล้่�อนที�แบบตัวต่อ
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ภัายในโรงงานเคล้่�อนที�แบบตัวต่อมาตรฐาน GMP 

โรงงานเคล้่�อนที�แบบตัวต่อมาตรฐาน GMP
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ข้อกำาหนดัโรงงานแปัรรรูปัอาหาร
ตามหล้ักเกณฑ์์วิธีีการที�ดัีในการผล้ิตอาหาร (GMP)

การควบคุม
กระบวนการ

การสุขาภิบาล

มาตรฐาน

สถานที่ตั้ง
อาคารผลิต

เคร�่องมือและ
อุปกรณที่ใช

บุคลากรและ
สุขลักษณะ

การบำรุงรักษา
และการทำ

 1) สถานที�ตั�งและอาคารผล้ต สุถ�นท่ี่�ตัำ�งและอ�ค�รผลิตำเป็นโครงสุร้�ง

พ้ื้�นฐ�นท่ี่�สุำ�คัญสุำ�หรับป้องกันก�รปนเปื�อนข้�มืจั�กสิุ�งแวัดล้อมืภ�ยนอกและ 

ก�รปนเปื�อนจั�กอ�ค�รไปสุ่่อ�ห�ร

 2) เคร่�องม่ีอและอุปกรณ์ที�ใช้ในการผล้ต	เป็นสุ่วันสุำ�คัญในก�รผลิตำอ�ห�ร

ท่ี่�จัะที่ำ�ให้สุ�มื�รถควับคุมืก�รผลิตำอ�ห�รให้เกิดควั�มืปลอดภัย	โดยเคร้�องม้ือ	และ

อุปกรณ์จัะต้ำองสุ�มื�รถใช้ง�นได้จัริงตำ�มืวััตำถุประสุงค์สุมืประโยชน์และต้ำองไม่ืเป็น

แหล่งสุะสุมืสิุ�งสุกปรกอันอ�จัปนเปื�อนลงสุ่่อ�ห�รได้

 3) การควบคุมีกระบวนการผล้ต	 ม่ืก�รคัดเล้อกวััตำถุดิบท่ี่�ม่ืคุณภ�พื้ด่ 

ม่ืก�รล้�งที่ำ�ควั�มืสุะอ�ดอย่�งเหมื�ะสุมื	 ม่ืก�รเก็บรักษ�อย่�งเป็นระบบ	 ใน

ระหว่ั�งก�รผลิตำอ�ห�ร	ก�รขนย้�ยวััตำถุดิบ	สุ่วันผสุมื	ภ�ชนะบรรจุั	และบรรจุัภัณฑ์์ 

ต้ำองควับคุมืไม่ืเกิดก�รปนเปื�อน	ม่ืก�รควับคุมืคุณภ�พื้ระหว่ั�งกระบวันก�รผลิตำ 

อย่�งเหมื�ะสุมื	เช่น	ก�รควับคุมือุณหภ่มิื	 เวัล�	นำ��หนัก	ในก�รเตำร่ยมืสุ่วันผสุมื 

นำ��ท่ี่�ใช้เป็นสุ่วันผสุมืในก�รผลิตำหร้อสัุมืผัสุกับอ�ห�ร	จัะต้ำองเป็นนำ��สุะอ�ดบริโภค 

ได้ม่ืคุณภ�พื้มื�ตำรฐ�นตำ�มืประก�ศกระที่รวังสุ�ธ�รณสุุข	และไม่ืม่ืก�รปนเปื�อน
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 4) การสุข็าภ้ิบาล	เป็นเกณฑ์์ท่ี่�กำ�หนดสิุ�งอำ�นวัยควั�มืสุะดวักในก�รปฏิิบัติำ

ง�นให้สุ�มื�รถที่ำ�ง�นอย่�งม่ืประสิุที่ธิภ�พื้	เช่น	นำ��ใช้	ห้องนำ��	ห้องสุ้วัมื	อ่�งล้�ง

ม้ือ	ระบบก�รกำ�จััดขยะม่ืลฝุ่อย	และที่�งระบ�ยนำ��ทิี่�ง	ซ้ึ่�งสิุ�งเหล่�น่�จัะช่วัยเสุริมืให้

สุุขลักษณะของสุถ�นท่ี่�ตัำ�งอ�ค�รผลิตำ	เคร้�องม้ือและอุปกรณ์ท่ี่�ใช้ในกระบวันก�รผลิตำ

ก�รควับคุมืกระบวันก�รผลิตำให้ม่ืควั�มืปลอดภัยมื�กยิ�งข้�น

 5) การบำารุงรักษาและการทำาความีสะอาด จัะช่วัยให้ก�รที่ำ�ง�นเป็นไป

อย่�งม่ืประสิุที่ธิภ�พื้	และช่วัยในก�รป้องกันก�รปนเปื�อนจั�กอันตำร�ยลงสุ่่อ�ห�ร

ได้	อ�ค�รสุถ�นท่ี่�ผลติำ	เคร้�องม้ือและอปุกรณ์ในก�รผลติำ	ต้ำองม่ืวิัธ่ก�รหร้อมื�ตำรก�ร

ด่แลควั�มืสุะอ�ด	อย�่งสุมืำ��เสุมือ	ทัี่�งก่อนและหลงัก�รผลติำ	และม่ืก�รบำ�รุงรักษ�ให้

อย่่ในสุภ�พื้ด่และสุะอ�ด	อย่่ในสุภ�พื้ด่ท่ี่�ใช้ง�นได้อย่่เสุมือ	ถ่กสุุขลักษณะอย่่เสุมือ

 6) บุคลากรและสุข็ลักษณะผ้่ปฏ้ิบัต้งาน	ท่ี่�เก่�ยวัข้องกับก�รผลิตำเป็นปัจัจััย

ท่ี่�สุำ�คัญ	อันจัะที่ำ�ให้ก�รผลิตำเป็นไปอย่�งถ่กต้ำองตำ�มืขั�นตำอนและวิัธ่ก�รปฏิิบัติำง�น	

รวัมืทัี่�งสุ�มื�รถป้องกันก�รปนเปื�อนจั�กก�รปฏิิบัติำง�นและตำัวับุคล�กรเอง	ดังนั�น

บุคล�กรตำ้องประพื้ฤตำิปฏิิบัติำตำ�มืข้อกำ�หนดก�รผลิตำอย่�งเคร่งครัด	 รักษ�ควั�มื

สุะอ�ดสุ่วันบุคคลและปฏิิบัติำตำ�มืข้อกำ�หนดด้�นสุุขอน�มัืย	เพ้ื้�อป้องกันก�รปน

เปื�อนข้�มืจั�กผ้่ปฏิิบัติำง�นสุ่่ผลิตำภัณฑ์์ทัี่�งที่�งตำรงและที่�งอ้อมื	ข้อปฏิิบัติำเพ้ื้�อให้ได้

สุุขลักษณะสุ่วันบุคคลท่ี่�ด่ก่อนเข้�สุถ�นท่ี่�ผลิตำอ�ห�รม่ืดังน่�

		 6.1	 ผ้่ปฏิิบัติำง�นในบริเวัณผลิตำต้ำองไม่ืเป็นโรคติำดต่ำอหร้อโรคน่�รังเก่ยจัตำ�มื

ท่ี่�กำ�หนดโดยกฎกระที่รวังสุ�ธ�รณสุุขซ้ึ่�งระบุว่ั�ต้ำองไม่ืเป็นโรคติำดต่ำอ

หร้อโรคท่ี่�สัุงคมืรังเก่ยจั	หร้อไม่ืเป็นพื้�หะนำ�โรคติำดต่ำอ	ได้แก่	วััณโรค	

อหิวั�ตำกโรค	ไข้ไที่ฟอยด์	โรคบิด	ไข้สุุกใสุ	ไข้หัด	โรคค�งท่ี่มื	โรคเร้�อน	

โรคผิวัหนังท่ี่�น่�รังเก่ยจั	โรคไวัรัสุตัำบอักเสุบชนิดเอ	หร้อม่ืบ�ดแผล 

อันอ�จัก่อให้เกิดก�รปนเปื�อนของผลิตำภัณฑ์์	และจััดให้คนง�นได้รับ

ก�รตำรวัจัร่�งก�ยโดยผ้่ประกอบวิัช�ช่พื้เวัชกรรมือย่�งน้อยปีละ	1	ครั�ง	

และให้เก็บเอกสุ�รตำรวัจัร่�งก�ยไว้ัเป็นหลักฐ�น

	 6.2	 ต้ำองห้�มืหร้อป้องกันมิืให้บุคคลใดที่ำ�ก�รอย่�งใดอย่�งหน้�ง	 อันพ้ื้ง
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รังเก่ยจัต่ำอก�รรักษ�ควั�มืสุะอ�ดในก�รผลิตำ	เช่น	สุ่บบุหร่�	บ้วันนำ��ล�ย	

บ้วันนำ��หมื�ก	ในบริเวัณท่ี่�ผลิตำ	บรรจุั	หร้อเก็บรักษ�อ�ห�รท่ี่�ผลิตำแล้วั

และสุถ�นท่ี่�เก็บรักษ�วััตำถุดิบ

	 6.3		 ก�รแต่ำงก�ย	 ผ้่ปฏิิบัติำง�นทุี่กคนในขณะท่ี่�ดำ�เนินก�รผลิตำและม่ืก�ร

สัุมืผัสุโดยตำรงกับอ�ห�ร	หร้อสุ่วันผสุมืของอ�ห�รหร้อสุ่วันใดสุว่ันหน้�ง

ของพ้ื้�นท่ี่�ผิวัท่ี่�อ�จัม่ืก�รสัุมืผัสุกับอ�ห�ร	ต้ำองปฏิิบัติำดังน่�

	 	 6.3.1	 สุวัมืเสุ้�อผ้�ท่ี่�สุะอ�ดและเหมื�ะสุมืต่ำอก�รปฏิิบัตำิง�น	กรณ่ท่ี่�

ใช้เสุ้�อคลุมืก็ต้ำองสุะอ�ด

		 	 6.3.2	 ล้�งมื้อให้สุะอ�ดทีุ่กครั�งก่อนเริ�มืปฏิิบัติำง�น	และหลังก�ร 

ปนเปื�อน

	 	 6.3.3	 ใช้ถุงม้ือท่ี่�อย่่ในสุภ�พื้สุมืบ่รณ์และสุะอ�ดถ่กสุุขลักษณะ 

ที่ำ�ด้วัยวััสุดุท่ี่�ไม่ืม่ืสุ�รละล�ยหลุดออกมื�ปนเปื�อนอ�ห�รและ

ของเหลวัซ้ึ่มืผ�่นเข้�ไมืไ่ด้	สุำ�หรับจัับต้ำองหร้อสัุมืผัสุกับอ�ห�ร	

กรณ่ไม่ืสุวัมืถุงม้ือต้ำองม่ืมื�ตำรก�รให้คนง�นล้�งม้ือ	เล็บและ

แขนให้สุะอ�ด

ข้อควรระวังในการใชุ้งาน

	 1.	 ที่ำ�ควั�มืสุะอ�ดผนังและพ้ื้�นด้วัยนำ��เปล่�ร่วัมืกับสุบ่่เหลวัหร้อนำ��ย�ล้�งจั�น

และขัดถ่ด้วัยฟองนำ��เท่ี่�นั�น	ห้�มืใช้สุ�รเคม่ืที่ำ�ควั�มืสุะอ�ดท่ี่�ม่ืฤที่ธิ�กัดกร่อน	

หร้อเสุ้นใยที่ำ�ควั�มืสุะอ�ดท่ี่�ม่ืขนแข็ง	เช่น	สุก�อตำไบรท์ี่	ฝุ่อยโลหะ	ซ้ึ่�งจัะที่ำ�ให้

พ้ื้�นและผนังเป็นรอยและหลุดลอก

	 2.	 ห้�มืเปิดประต่ำ	หน้�ต่ำ�ง	ช่องระบ�ยลมื	ทิี่�งไว้ั	ในขณะท่ี่�เปิดเคร้�องปรับอ�ก�ศ

	 3.	 ให้เปิดพัื้ดลมืด่ดอ�ก�ศเข้�โรงง�นฯ	ทุี่กครั�งท่ี่�ใช้ง�น

	 4.	 เพ้ื้�อป้องกันแมืลงและสัุตำว์ัพื้�หะนำ�เช้�อ	ห�กประสุงค์จัะเปิดหน้�ต่ำ�งให้ 

ปิดบ�นมุ้ืงตำ�ข่�ยให้สุนิที่เสุมือ
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ก�ริพิ่ัฒนำ�ผล่ิตภััณฑ์์ให้ม่ก�ริพิ่ัฒนำ�ผล่ิตภััณฑ์์ให้ม่
บริริจุุภััณฑ์์แล่ะม�ตริฐ�นำอ�ห้�ริบริริจุุภััณฑ์์แล่ะม�ตริฐ�นำอ�ห้�ริ

สถานที�แปัรรูปัผล้ผล้ิตทางการเกษตร
ตามมาตรฐาน GMP (แบบเคล้่�อนที�ไดั้)

44
กิจักรรมที�
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หล้ักการแล้ะวิธีีการขอรับรองมาตรฐานอาหาร

การข็อุอุนุญาติ	แบั่งอุอุกเป็น	2	ส่วิน
 1. ส่วนข็องสถานที�ผล้ต

 2. ส่วนข็องผล้ตภัิณฑ์์

กรุงเทพมีหานคร	 ศ่นย์บริก�รสุุขภ�พื้gบ็ดเสุร็จั	(OSSC)	สุำ�นักง�นคณะกรรมืก�ร

อ�ห�รและย�

ต่างจังหวัด 	 สุำ�นักง�นสุ�ธ�รณสุุขจัังหวััด	ซ้ึ่�งเป็นท่ี่�ตัำ�งของ	สุถ�นท่ี่�ผลิตำอ�ห�ร	

หร้อสุถ�นท่ี่�นำ�เข้�อ�ห�ร

ระบับังานกำากับัด่แลัก่อุนอุอุกส่่ท้อุงติลัาด	(Pre-Marketing)

เป้้�หม�ย
เพ้ื้�อประเมิืนควั�มืสุ�มื�รถของผ้่ผลิตำและนำ�เข้�ใน	การจััดการสถานท่ี่�ผลิิต 
และ	นำาเข้้า	เพ้ื้�อให้เกิดควั�มืมัื�นใจัว่ั�	ผลิิตภััณฑ์์อาหารท่ี่�ผลิิต แลิะนำาเข้้า 
ม่ืควั�มืปลอดภัยต่ำอผ้่บริโภค

เม่ี�อได้รับเลข็
สารบบอาหาร

ตรวจ
ประเม้ีนซำ�า

ความีสอดคล้อง
การอนุญาต้ด้าน

สถานที�ผล้ต
และผล้ตภัิณฑ์์
เม่ี�อผล้ตจร้ง

1. เอกสารผล้ิต        2. สถานที�

Hardware
•	 ควั�มืสุอดคล้อง
	 สุถ�นท่ี่�	VS
•	 กรรมืวิัธ่ก�รผลิตำ
•	 เพ่ื้ยงพื้อของ
	 Facility

ยื่่�นหลัักฐาน
•	 วััตำถุดิบ/Spec.
•	 ลักษณะอ�ห�ร
•	 สุ่วันประกอบ
•	 กรรมืวิัธ่ก�รผลิตำ
•	 ภ�ชนะบรรจุั
•	 ฉล�ก
•	 ผลวิัเคร�ะห์

   People ware
•	 ควั�มืเสุ่�ยงก�รปนเปื�อนจั�กบุคล�กร
	 -	สุุขภ�พื้			-	สุุขลักษณะสุ่วันบุคคล		-	ก�รปฏิิบัติำง�น
•	 ควั�มืร้่ของผ้่ประกอบก�รผลิตำ/นำ�เข้�

Software
•	 ควับคุมืก�รผลิตำ
	 -	ลด/ขจััด/ป้องกัน
	 		อันตำร�ยด้�นต่ำ�งๆ
•	 ระบบสุุข�ภิบ�ล

1. สถานที�ผล้ิต

2. ผล้ิตภััณฑ์์
ขึ้้�นทะเบีียื่น/

ขึ้ออนุญาติิใช้้ฉลัาก
จดทะเบีียื่น

แจ้งรายื่ลัะเอียื่ด

ผ้่ประกอบก�รสุ่วันใหญ่
รับรองและดำ�เนินก�ร
ตำ�มืกฎหมื�ยด้วัย

เก็บข้อม่ืลไว้ั
ณ	สุถ�นประกอบก�ร

GMP
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สรุปัขั�นตอนการขออนุญาตสถานที�

สรุปัขั�นตอนย่�นขออนุญาตผล้ิตภััณฑ์์

ผปก.ย่์�นแบบตรวจสถานทีี�ผล้ตกับ อย์./สสจ.

ใบอนุญ�ตำผลิตำอ�ห�ร
(แบบ	อ.2)

XX-X-XXXXX

ขอรับเลขสุ�รบบอ�ห�ร	ตำ�มืแบบ	อ.17	/	คำ�ขออนุญ�ตำใช้ฉล�ก
อ�ห�ร	สุบ	3/	คำ�ขอจัดที่ะเบ่ยน	สุบ.7	/	คำ�ขอแจ้ังร�ยละเอ่ยดอ�ห�ร

ได้รับเลข็ 5 หลักท้าย์	(XX-X-XXXXX-Y-YYYY)

แสุดงฉล�กให้ถ่กต้ำอง	ตำ�มืประก�ศฯ	(ฉบับท่ี่�	367)	พื้.ศ.	2557,	(ฉบับท่ี่�	383)	พื้.ศ.	2560,	
(ฉบับท่ี่�	401)	พื้.ศ.	2562,	(ฉบับท่ี่�	410)	พื้.ศ.	2562	และประก�ศฯ	ท่ี่�เก่�ยวัข้อง

สุถ�นท่ี่�ผลิตำอ�ห�รไม่ืเข้�ข่�ย
โรงง�น	(แบบ	สุบ.1/1)

XX-X-XXXXX
ใบอนุญ�ตำนำ�เข้�อ�ห�ร	(อ.7)

XX-X-XXXXX

นำ�เข้�	:	แนบใบรับรอง
สุถ�นท่ี่�ผลิตำ	(GMP	ทัี่�วัไป	
/	GMP	เฉพื้�ะ)

เจ้าหน้าที�ตรวจสถานที�/ผ้่ประกอบการแก้ไข็/เจ้าหน้าที�ออกราย์งานผลการตรวจที�ผ่านเกณฑ์์

ผปก. ย่์�นคำาข็อ อ.1/สบ.1 + Audit Report หร่อ คำาข็อ อ.6

จนท.พ้จารณาคำาข็อ + หลักฐาน

จนท.ออกใบอนุญาต อ.2 หร่อ สบ.1/1 หร่อ อ.7 (output) ได้รับเลข็ 8 หลัก xx-x-xxxxx

ผปก. ชำาระค่าธรรมีเนีย์มีและรับใบอนุญาตผล้ต

ตรวจเอกสารแบบแปลนแผนผัง ราย์การเคร่�องจักร
กรรมีว้ธีการผล้ตและประเม้ีนสถานที�ผล้ต

กรณีนำาเข้็า :

เร้�มีขั็�นตอนที� 2

ขั็�นตอนที� 2

ขออนุญ�ตำสุถ�นท่ี่�ผลิตำ

หร้อนำ�เข้�

ขั็�นตอนที� 3

ขั็�นตอนที� 1

ขอตำรวัจัประเมิืน
สุถ�นท่ี่�ผลิตำ

และเก็บอ�ห�ร
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ปัฏิิบัติอย่างไร หล้ังจัาก ไดั้รับเล้ขที�สถานที�ผล้ิตแล้้ว !!
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การผล้ิตนำ�าพิริกปัล้าปั่นผสมเห็ดันางฟั้าปั่น

ส่วนผสม

	 1.	 ชั�งสุ่วันผสุมืทัี่�งหมืด

	 2.	 คลุกเคล้�ให้เข้�กัน

	 3.	 ให้ควั�มืร้อนท่ี่�อุณหภ่มิื

	 	 70-75	องศ�เซึ่ลเซ่ึ่ยสุ

	 	 น�น	15	น�ท่ี่

	 4.	 ที่ำ�ให้เย็น

	 5.	 บรรจุักระปุกละ	70	กรัมื

	 6.	 ติำดฉล�ก
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วัตถุดัิบ

ลำำ�ดัับที่่� ร�ยก�รส่่วนผส่ม จำำ�นวนที่่�ใช้้ (กรัม) จำำ�นวน / ร�ค�

1 พื้ริกป่น 4.0 1	กก.	/	90	บ.

2 เห็ดน�งฟ้�ป่น 21.6 100	ก.	/	60	บ.

3 ปล�ป่น 21.6 1	กก.	/	100	บ.

4 หอมืแดงเจ่ัยวั 21.6 700	กรัมื	/	109	บ.

5 กระเท่ี่ยมืเจ่ัยวั	 21.6 500	กรัมื	/	110	บ.

6 เกล้อป่น 1.0 500	กรัมื	/	10	บ.

7 ผงปรุงรสุ 2.0 850	ก.	/	105	บ.

8 นำ��ตำ�ลที่ร�ย 6.6 1	กก.	/	23	บ.

รวมีส่วนผสมีทั�งหมีด 100

หมายเหตุุ: เทีียบน้ำำ�าหนั้ำกร้้อยละ

	 สุ่วันผสุมืก่อนให้ควั�มืร้อนม่ืนำ��หนัก	1,000	กรัมื	กรัมื	หลังจั�กให้ควั�มื

ร้อนท่ี่�อุณหภ่มิื	70	-75	องศ�เซึ่ลเซ่ึ่ยสุ	น�น	15	น�ท่ี่	นำ��หนักนำ��พื้ริกตำ�แดงเหล้อ	 

970	กรัมื	บรรจุัขวัดละ	50	กรัมื
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การผล้ิตนำ�าพิริกตาแดัง

ส่วนผสม

	 1.	 คั�วัพื้ริกเม็ืดใหญ่	และพื้ริกเม็ืดเล็ก	(พื้ริกป่น)ให้หอมื
	 2.	 บดละเอ่ยด
	 3.	 นำ�พื้ริกบด	หอมืแดงและกระเท่ี่ยมืบด	คลุกเคล้�ให้เข้�กัน
	 4.	 เติำมืนำ��กะปิและปล�ร้�ท่ี่�ต้ำมืแล้วั	และสุ่วันผสุมืต่ำ�งๆ	คลุกเคล้�ให้เข้�กัน
	 5.	 ให้ควั�มืร้อนท่ี่�อุณหภ่มิื	70-75	องศ�เซึ่ลเซ่ึ่ยสุ	น�น	45	น�ท่ี่	
	 	 หร้อกระทัี่�งงวัด
	 6.	 ที่ำ�ให้เย็น
	 7.	 บรรจุักระปุกละ	70	กรัมื
	 8.	 ติำดฉล�ก
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วัตถุดัิบ

ลำำ�ดัับที่่� ร�ยก�รส่่วนผส่ม จำำ�นวนที่่�ใช้้ (กรัม)
จำำ�นวนที่่�ใช้้ 
(ร้อยลำะ)

จำำ�นวน/ร�ค�

1 พื้ริกแห้งเม็ืดเล็ก 500 24.4 1	กก.	/	150	บ.

2 พื้ริกป่น 20 1.0 1	กก.	/	90	บ.

3 หอมืแดง 500 24.4 1	กก.	/	45	บ.

4 กระเท่ี่ยมื 500 24.4 1	กก.	/	100	บ.

5 เกล้อป่น 40 2.0 500	กรัมื/	10	บ.

6 กะปิ 150 7.3 400	กรัมื	/	70	บ.

7 ปล�ร้� 300 14.5 1	กก.	/	60	บ.

8 ผงปรุงรสุ 40 2.0 850	ก./	105	บ.

9 นำ��สุะอ�ด 2,400	มืล. 1	ลิตำร	/	1.	บ.

รวมีส่วนผสมีทั�งหมีด 2,050	+	นำ��	2,400	ก. 
=	4,450	ก.

100

หมายเหตุุ: น้ำำ�าสะอาดไม่น้ำำามาใส่ใน้ำฉลากอาหาร้ เติุมเพ่ื่�อร้ะหายน้ำำ�าออกจาก

อาหาร้และเป็็น้ำวิิธีีการ้พื่าสเจอร์้ไร้ซ์์น้ำำ�าพื่ริ้กตุาแดงใน้ำกร้ะบวิน้ำการ้ผลิตุ

		 สุ่วันผสุมืนำ��พื้ริกตำ�แดงก่อนให้ควั�มืร้อนม่ืนำ��หนัก	4,450	กรัมื	หลังจั�กให้

ควั�มืร้อนท่ี่�อุณหภ่มิื	70	-75	องศ�เซึ่ลเซ่ึ่ยสุ	น�น	45	น�ท่ี่	นำ��หนักนำ��พื้ริกตำ�แดง

เหล้อ	2,450	กรัมื	บรรจุัขวัดละ	70	กรัมื
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การผล้ิตพิริกล้าบ

ส่วนผสม

	 1.	 พื้ริกแห้ง	 1/2	 กิโลกรัมื

	 2.	 เม็ืดผักช่	 2	 ช้อนโตำ�ะ

	 3.	 มืะแขว่ัน	 2	 ช้อนโตำ�ะ

	 4.	 เท่ี่ยนข้�วัเปล้อก	 2	 ช้อนโตำ�ะ

	 5.	 มืะแหลบ	 2	 ช้อนโตำ�ะ

	 6.	 ด่ปล่	 20	 ล่ก

	 7.	 พื้ริกไที่ยดำ�	 1/2	 ช้อนโตำ�ะ

	 8.	 ก�นพื้ล่	 1	 ช้อนช�

	 9.	 โป๊ยกั�ก	 1	 ช้อนโตำ�ะ
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	 10.	 เปร�ะหอมื	 2	 ช้อนโตำ�ะ

	 11.	 ล่กจัันที่น์เที่ศ	 4	 ล่ก

	 12.	 ดอกจัันที่น์เที่ศ	 4	 ดอก

	 13.	 อบเชย	 3	 ชิ�น

	 14.	 กระวั�น	 1	 ช้อนโตำ�ะ

	 15.	 เกล้อป่น	 1	 ช้อนโตำ�ะ

วิธีีการทำา

	 1.	 ย่�งพื้ริกแห้งกับเตำ�ถ่�น	หร้อใช้วิัธ่ก�รคั�วัในกระที่ะโดยใช้ไฟอ่อนๆ	

	 2.		คั�วัเคร้�องเที่ศท่ี่�สุุกย�กกอ่น	ได้แก่	ล่กจัันที่นเ์ที่ศ	ด่ปล่	อบเชย	โป๊ยกั�ก	กระวั�น	

และเปร�ะหอมื	ใช้ไฟอ่อน	พื้อม่ืกลิ�นหอมื

	 3.		ใสุ่เคร้�องเที่ศท่ี่�เหล้อลงคั�วัด้วัยกัน	จันม่ืกลิ�นหอมื	พัื้กไว้ัให้เย็น

	 4.	 โขลกเคร้�องเที่ศทัี่�งหมืดรวัมืกันให้ละเอ่ยด

	 5.		ใสุ่พื้ริกย่�ง	ลงโขลกรวัมืกันให้ละเอ่ยด

	 6.		ใสุ่เกล้อลงโขลกรวัมืกัน	คนให้เข้�กัน

เคล้็ดัล้ับในการปัรุง/เล้่อกส่วนผสม

	 เน้�อสัุตำว์ั	1	กิโลกรัมื	ใช้พื้ริกล�บประมื�ณ	4-5	ช้อนโตำ�ะ	เพิื้�มืหร้อลดตำ�มืควั�มื

ชอบเผ็ดมื�กหร้อเผ็ดน้อย
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สูตรการทำาหมูแดัดัเดัียว รสล้าบอีสาน

ส่วนผสม

	 1.	 หม่ืสัุนคอ		 3000	 กร้มื

	 2.	 ผงรสุล�บอิสุ�น	(ตำร�คนอร์)		 450	 กร้มื

	 3.	 ผักช่ใบเล้�อยหั�น		 90		 กร้มื

	 4.	 ข้�วัคั�วับด		 30		 กร้มื

	 5.	 นำ��มืะน�วั		 33		 กร้มื

	 6.	 พื้ริกป่น		 5		 กร้มื

	 7.	 นำ��ปล�		 60		 กร้มื

	 8.	 นำ��ตำ�ลมืะพื้ร้�วั		 60		 กร้มื

วิธีีการทำา

	 1.	 นำ�หม่ืมื�หั�นตำ�มืล�ยกล้�มืเน้�อและตัำดพัื้งผ้ดออกโดยก�รหั�นให้เป็นเสุ้น

	 2.	 นำ�นำ��ตำ�ลมืะพื้ร้�วัและนำ��ปล�มื�ละล�ยตำ�มืสุัดสุ่วันโดยนำ�มื�แบ่งห�รตำ�มื

จัำ�นวันท่ี่�ที่ำ�

	 3.		เตำร่ยมืผงล�บ	ข้�วัคั�วั	นำ��มืะน�วั	พื้ริกป่น	ใบผักช่ใบเล้�อยหั�นซึ่อย

	 4.	 นำ�สุ่วันท่ี่�	3	กับ	2	มื�ใสุ่ตำ�มืลำ�ดับนำ�ไปนวัดกับหม่ืให้ตัำวันำ��ซ้ึ่มืเข้�หม่ืแล้วั	

หมัืกไว้ั	20	น�ท่ี่

	 5.	 นำ�ไปเข้�ต้่ำอบ	60	องศ�เซึ่ลเซ่ึ่ยสุ	2	ด้�น	ด้�นละ	30	น�ท่ี่
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สูตรการทำาหมูแดัดัเดัียว รสล้าบเหน่อ
(สูตร 13)

ส่วนผสม

	 1.	 หม่ืสัุนคอ		 500		 กรัมื

	 2.	 ผงหมัืกเน้�อนุ่มื		 ¼ 	 ช้อนโตำ�ะ

	 3.	 ซึ่อสุนำ��มัืนหอยตำร�ไฮน์		 2		 ช้อนโตำ�ะ	

	 4.	 ซึ่อสุปรุงรสุฝุ่�เข่ยวั(ภ่เข�ที่อง)		 1	 ช้อนโตำ�ะ	

	 5.	 นำ��พื้ริกล�บเหน้อ		 10	 กรัมื

วิธีีการทำา

	 1.	 นำ�หม่ืมื�หั�นตำ�มืล�ยกล้�มืเน้�อและตัำดพัื้งผ้ดออกโดยก�รหั�นให้เป็นเสุ้น

	 2.	 นำ�สุ่วันผสุมืท่ี่�ชั�งตำ�มืสุ่ตำร	โดยนำ�มื�แบ่งห�รตำ�มืจัำ�นวันนำ��หนักเน้�อท่ี่�ที่ำ�

	 3.	 ผสุมืและคลุกนวัดให้เข้�กันกับหม่ื	หมัืกไว้ั	20	น�ท่ี่

	 4.		นำ�ไปเข้�ต้่ำอบ	60	องศ�เซึ่ลเซ่ึ่ยสุ	โดยกลับด้�น	2	ด้�น	อบด้�นละ	30	น�ท่ี่

	 5.	 จัะได้เน้�อหม่ืแดดเด่ยวัพื้อแห้งหมื�ด	รอให้เย็นใสุ่ถุงบรรจุั
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สูตรการทำาหมูแดัดัเดัียว รสหมาล้่า

ส่วนผสม

	 1	 หม่ืสัุนคอ		 500		 กรัมื

	 2	 ซึ่อสุนำ��มัืนหอยตำร�ไฮน์	 	1		 ช้อนโตำ�ะ

	 3	 ผงหมื�ล่�		 2		 ช้อนโตำ�ะ	

วิธีีการทำา

	 1.	 นำ�หม่ืมื�หั�นตำ�มืล�ยกล้�มืเน้�อและตัำดพัื้งผ้ดออกโดยก�รหั�นให้เป็นเสุ้น	

	 2.	 นำ�สุ่วันผสุมืท่ี่�ชั�งตำ�มืสุ่ตำร	โดยนำ�มื�แบ่งห�รตำ�มืจัำ�นวันนำ��หนักเน้�อท่ี่�ที่ำ�

	 3.		ผสุมืและคลุกนวัดให้เข้�กันกับหม่ื	หมัืกไว้ั	20	น�ท่ี่

	 4.		นำ�ไปเข้�ต้่ำอบ	60	องศ�เซึ่ลเซ่ึ่ยสุ	โดยกลับด้�น	2	ด้�น	อบด้�นละ	30	น�ท่ี่

	 5.		จัะได้เน้�อหม่ืแดดเด่ยวัพื้อแห้งหมื�ด	รอให้เย็นใสุ่ถุงบรรจุั
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คุ�กกี�เห็ดั

ส่วนผสม

	 1	 แป้งเค้ก	 425	 กรัมื
	 2	 นำ��ตำ�ลที่ร�ย	 250	 กรัมื
	 3	 ไข่ไก่	 100	 กรัมื
	 4	 เกล้อป่น		 1.6	 กรัมื
	 5	 ผงเห็ดน�งฟ้�	 75	 กรัมื
	 6	 ผงฟ่	 6.66	 กรัมื
	 7	 วั�นิล�	 3.33	 กรัมื
	 8	 เนยสุด	 350	 กรัมื
	 9	 มื�ก�ร่น	 50	 กรัมื
	 10	 เห็ดน�งฟ้�ลวัดหั�นเป็นชิ�น	 75	 กรัมื
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วิธีีทำา

	 1.		ผสุมืแป้ง	ผงฟ่	และผงเห็ดน�งฟ้�เข้�ด้วัยกัน	แล้วัร่อนรวัมืกันพัื้กไว้ั
	 2.		ต่ำเนยสุด	มื�ก�ร่นและเกล้อป่น	ด้วัยควั�มืเร็วัป�นกล�งของเคร้�อง	ประมื�ณ	

5	น�ท่ี่	แล้วัที่ยอยๆ	เติำมืนำ��ตำ�ลบดจันหมืด	ต่ำต่ำอจันกระทัี่�งสุ่วันผสุมืข้�นฟ่เบ�	
(ด่ปริมื�ตำรท่ี่�คงท่ี่�)

	 3.	 เติำมืไข่ไก่ผสุมืให้เข้�กัน	และเติำมืวั�นิล�	ผสุมืให้เข้�กัน	(ปิดเคร้�องแล้วัป�ดอ่�ง
เป็นระยะ)

	 4.	 ลดควั�มืเร็วัตำำ��สุุดของเคร้�อง	เติำมืสุ่วันผสุมืของแป้งจันหมืด	ผสุมืให้เป็นเน้�อ
เด่ยวักัน	

	 5.		นำ�สุ่วันผสุมืท่ี่�ได้ตัำกหยอดลงบนถ�ดท่ี่�ที่�เนยข�วัเตำร่ยมืไว้ัแล้วั	(อ�จัใช้ท่ี่�ตัำก
ไอศกร่มื	หร้อช้อนตัำก)

	 6.		นำ�เข้�อบท่ี่�อุณหภ่มิื	175	-	180	องศ�เซึ่ลเซ่ึ่ยสุ	เป็นเวัล�	20-25	น�ท่ี่	หร้อ
จันสุุกเหล้อง	

	 7.		เม้ื�อสุุกนำ�ออกจั�กเตำ�แซึ่ะออกจั�กถ�ด	วั�งบนตำะแกรงพัื้กขนมืพื้อเย็นบรรจุั
ในถุงหร้อภ�ชนะท่ี่�ปิดสุนิที่

หมายเหตุุ 

ถ้้าเป็็น้ำตุ้้อบไฟฟ้าขน้ำาดเล็กใช้้อุณหมิใน้ำการ้อบ 150-155 องศาเซ์ลเซี์ยส 25-28 น้ำาทีี
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ลู้กชุิ�นเห็ดั

วัตุดัิบ

	 1.	 เน้�อไก่บด	 300	 กรัมื

	 2.	 เห็ดน�งฟ้�สัุบละเอ่ยด	 	40	 กรัมื

	 	 และบ่บนำ��ออก

	 3.	 เกล้อ	 	5	 กรัมื

	 4.	 ฟอสุเฟตำ	 	1	 กรัมื

	 5.	 นำ��ตำ�ลที่ร�ย	 	3	 กรัมื

	 6.	 กระเท่ี่ยมืสัุบละเอ่ยด	 	2	 กรัมื

	 7.	 แป้งดัดแปลง	(Modified	starch)	 	20	 กรัมื

	 8.	 แป้งมัืนสุำ�ปะหลัง	 	10	 กรัมื

	 9.	 ผงช่รสุ	 	1.5	 กรัมื

	 10.	 พื้ริกไที่ยป่น	 	1	 กรัมื

	 11.	 นำ��แข็ง	 	20	 กรัมื
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วิธีีการทำาลู้กชุิ�นไก่ผสมเห็ดันางฟั้า

	 1.		นำ�เน้�อไก่บดผสุมืกบัเกล้อ	แล้วันำ�ไปแช่แข็ง	ประมื�ณ	45	น�ท่ี่	หร้อจันกวั�่

จัะเริ�มืแข็งนิดๆ	ม่ืนำ��แข็งเก�ะนิดหน่อย	หร้อแช่เย็นทัี่�งค้น

	 2.		ผสุมืแป้งดัดแปลง	แป้งมัืนสุำ�ปะหลัง	ฟอสุเฟตำ	พื้ริกไที่ยป่น	นำ��ตำ�ลที่ร�ย	

และผงช่รสุ	เข้�ด้วัยกันในอ่�งผสุมื	คนผสุมืให้ทุี่กอย่�งเข้�กัน

	 3.		นำ�เน้�อไก่บดท่ี่�แช่เยน็ไว้ัมื�ใสุ่ลงในเคร้�องสัุบผสุมื	ที่ำ�ก�รสัุบผสุมืเน้�อไก่บด

และสุ่วันผสุมืในข้อ	2	ให้เข้�กันประมื�ณ	2	น�ท่ี่	ระหว่ั�งนั�นให้เติำมืนำ��แข็ง	2	ครั�ง	

โดยแบ่งเติำมื	จันสุ่วันผสุมืเหน่ยวัและเข้�กันด่
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	 4.	นำ�สุ่วันผสุมืท่ี่�ปั�นจันเหน่ยวัแล้วัจั�กข้อ	3	มื�ผสุมืกับเห็ดน�งฟ้�ท่ี่� 

สัุบละเอ่ยดในอ่�งผสุมื	และคนผสุมืให้เข้�กัน

	 5.	 เตำร่ยมืนำ��สุะอ�ดใสุ่ลง

ในหม้ือต้ำมื	แล้วันำ�ไปตำ้มืให้นำ��ม่ื

อุณหภ่มิื	70	องศ�เซึ่ลเซ่ึ่ยสุ	จั�ก

นั�นนำ�สุ่วันผสุมืจั�กข้อ	4	มื�ปั�น

ข้�นร่ปเป็นล่กชิ�น	โดยก�รบ่บสุ่วัน

ผสุมืเป็นก้อนกลมื	โดยก�รตัำกเน้�อ

สุ่วันผสุมืมื�กำ�ไว้ัในม้ือแบบหลวัมืๆ	

จั�กนั�นบ่บสุ่วันผสุมืข้�นมื�ผ่�น 

นิ�วัช่�และนิ�วัโป้งที่ำ�เป็นร่เล็กๆ	เพ้ื้�อให้เน้�อท่ี่�บ่บลอดออกมื�	ขน�ดล่กชิ�นหลังปั�น 

เสุ้นผ่�นศ่นย์กล�งประมื�ณ	2	เซึ่นติำเมืตำร	จั�กนั�นใช้ช้อนตัำกล่กชิ�นใสุ่ในหม้ือนำ��ร้อน 

ท่ี่�เตำร่ยมืไว้ั	และต้ำมืล่กชิ�นประมื�ณ	10	น�ท่ี่	เม้ื�อล่กชิ�นสุุกก็จัะลอยข้�น
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	 6.	ตัำกล่กชิ�นจั�กนำ��ต้ำมื	และนำ�ไปแช่ไว้ัในนำ��เย็นจััดทัี่นท่ี่	แช่ไว้ัน�นประมื�ณ	 

2	น�ท่ี่	จั�กนั�นตัำกล่กชิ�นข้�นจั�กนำ��เย็น	และพัื้กให้สุะเด็ดนำ��	นำ�ไปบรรจุัในบรรจุั

ภัณฑ์์ปิดสุนิที่
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ก�ริบริิห้�ริจุัดก�ริกลุ่่มอ�ชุีพิ่ก�ริบริิห้�ริจุัดก�ริกลุ่่มอ�ชุีพิ่
เพิ่่�อเพิ่่�มมูล่คำ่�แล่ะคำว�มส่�ม�ริถเพิ่่�อเพิ่่�มมูล่คำ่�แล่ะคำว�มส่�ม�ริถ

ท�งก�ริแข่่งข่ันำต�มแนำวคำิดห้่วงโซ่่คำุณคำ่�ท�งก�ริแข่่งข่ันำต�มแนำวคำิดห้่วงโซ่่คำุณคำ่�

55
กิจักรรมที�
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แพิล้ตฟัอร์มการบริหารจััดัการกลุ้่มอาชุีพิ

	 ก�รบรหิ�รจััดก�รกลุ่มืเปน็ก�รรวัมืตำวััของช�วับ�้นท่ี่�ประกอบอ�ช่พื้เด่ยวักัน	

และร่วัมืกันสุร้�งระเบ่ยบ	 ข้อบังคับ	ก�รรวัมืกลุ่มืกันของสุมื�ชิกเพ้ื้�อให้ควั�มื 

ช่วัยเหล้อ	ซ้ึ่�งกันและกัน	ม่ืควั�มืมัื�นคงในก�รประกอบอ�ช่พื้และก่อให้เกิดร�ยได้

อย่�งต่ำอเน้�อง	โดยกิจักรรมืต่ำ�ง	ๆ	ท่ี่�เกิดข้�นจั�กก�รรวัมืกลุ่มืม่ืควั�มืสัุมืพัื้นธ์และ

เช้�อมืโยงกัน	 เพ้ื้�อร่วัมืสุร้�งม่ืลค่�เพิื้�มืให้กับสิุนค้�และบริก�รตำ�มืแนวัคิดห่วังโซ่ึ่

คุณค่�	 ซ้ึ่�งที่�งกลุ่มืวิัสุ�หกิจัชุมืชมืเพื้�ะเล่�ยงเห็ดน�งฟ้�	ตำำ�บลท่ี่�ฉนวัน	อำ�เภอ

กงไกรล�ศ	จัังหวััดสุุโขทัี่ย	และวิัสุ�หกิจัชุมืชนนำ��พื้ริกฆ้้องคำ�	ตำำ�บลบ้�นขอ	อำ�เภอ

เม้ืองป�น	จัังหวััดลำ�ป�ง	เห็นควั�มืสุำ�คัญของสุร้�งม่ืลค่�เพิื้�มืให้กับผลิตำภัณฑ์์	เพ้ื้�อ

แก้ไขปัญห�ด้�นร�ยได้ของชุมืชนในท้ี่องถิ�น	โดยร่วัมืกันพัื้ฒน�ก�รประกอบอ�ช่พื้	

ทัี่�งด้�นเที่คนิควิัธ่ก�รผลิตำ	ก�รพัื้ฒน�ผลิตำภัณฑ์์	ก�รสุ่งเสุริมืช่องที่�งก�รตำล�ดดิจิัทัี่ล

และก�รประช�สุมัืพัื้นธ์ผ่�นช่องที่�งออนไลนใ์ห้ผลิตำภัณฑ์์เป็นท่ี่�ร้่จััก	ให้คนในชุมืชน

ม่ืสุ่วันรว่ัมืในก�รสุร�้งร�ยได	้ด้วัยก�รนำ�ที่รพัื้ย�กร	ภ่มืปัิญญ�ท้ี่องถิ�นมื�พัื้ฒน�เปน็

ผลิตำภัณฑ์์และก�รบรกิ�รท่ี่�ม่ืคุณภ�พื้	กอ่ให้เกิดร�ยไดก้ลับสุ่่ชุมืชน	นอกจั�กน่�ยงัให้

ควั�มืสุำ�คัญกับระบบก�รจััดเก็บ	ข้อม่ืลกลุ่มือ�ช่พื้เก่�ยวักับก�รลงทุี่น	ก�รผลิตำ	รวัมื

ถ้งก�รข�ย	เพ้ื้�อนำ�ข้อม่ืลไปใช้ในก�รวั�งแผน	ควับคุมืก�รดำ�เนินง�น	และก�รตัำดสิุน

ใจัในก�รบริห�รจััดก�รกลุ่มืและสุร้�งควั�มืสุ�มื�รถที่�งก�รแข่งขันได้

รูปัแบบ/วิธีีการบริหารจััดัการกลุ้่มเพิ่�อเพิิ�มมูล้ค่า

	 ก�รบรหิ�รจััดก�รกลุ่มืเพ้ื้�อให้เกิดควั�มืยั�งยน้นำ�ไปสุ่ก่�รเพิื้�มืม่ืลค่�	ม่ืร่ปแบบ

ก�รดำ�เนินง�นต่ำอไปน่�

 1. การบร้หารจัดการการกลุ่มีอาชพี เป็นก�รจััดที่ำ�โครงสุร้�งก�รที่ำ�ง�นของ

กลุ่มื	ก�รแบ่งแยกหน้�ท่ี่�ก�รที่ำ�ง�นท่ี่�ชัดเจัน	รวัมืถ้งกฎ	กติำก�	นโยบ�ยท่ี่�ใช้ในก�ร

บริห�รจััดก�รกลุ่มื	ภ�ยใต้ำก�รระดมืควั�มืคิดเห็นร่วัมืกัน	เพ้ื้�อให้เกิดควั�มืเข้�ใจัใน

ทิี่ศที่�งเด่ยวักัน	และเกิดควั�มืร่วัมืม้ือของทุี่กฝุ่่�ย
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 2. การจัดทำาระบบข้็อม่ีลการบร้หารจัดการกลุ่มี เป็นก�รรวับรวัมืข้อม่ืล

เก่�ยวักับก�รลงทุี่น	ก�รจััดเก็บฐ�นข้อม่ืลก�รผลิตำ	ก�รข�ย	ก�รคำ�นวัณควั�มืคุ้มืค่�

ของผลิตำภัณฑ์์ของกลุ่มือ�ช่พื้	เพ้ื้�อให้ที่ร�บถ้งผลก�รดำ�เนินง�น	ควั�มืคุ้มืค่�ในก�ร

ลงทุี่น	เพ้ื้�อนำ�ไปสุ่่ก�รวั�งแผนก�รผลิตำ	ก�รข�ย	และก�รตัำ�งร�ค�ข�ยท่ี่�เหมื�ะสุมื	

โดยก�รสุร้�งแอปพื้ลิเคชันก�รบริห�รจััดก�รผลิตำภัณฑ์์	(Product	Management	

Application)

ตำร�แอปพื้ลิเคชันวิักลุ่มืวิัสุ�หกิจัชุมืชน
นำ��พื้ริกฆ้้องคำ�

ตำร�แอปพื้ลิเคชันกลุ่มืวิัสุ�หกิจั
ผ้่เพื้�ะเล่�ยงเห็ดน�งฟ้�
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มีีกระบวนการจัดเก็บข้็อม่ีลทั�งสองแอปพล้เคชันดังนี�

1.		 กรอุกข็้อุม่ลัการผลัิติ

2.	 กรอุกข็้อุม่ลัการจัำาหน่าย
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3.	 ข็้อุม่ลัการลังทุน	(ทรัพัย์สินเพั้�อุการผลัิติสินค้า)

4.	 ข็้อุม่ลัการผลัิติ	
 4.1 วัตถุด้บ
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  4.2 ค่าแรงงาน

  4.2 ค่าแรงงาน
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5.	ข็้อุม่ลัค่าใช้จั่ายในการข็ายแลัะบัริหาร

6.	การรายงานผลัการดำาเนินงาน
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 1. การบร้หารจัดการการตลาด เป็นก�รสุร้�งก�รรับร้่	ก�รที่ำ�ให้เป็นท่ี่�ร้่จััก

ที่ร�บถ้งตัำวัตำน	ก�รสุร้�งช่องที่�งก�รจััดจัำ�หน่�ย	เพ้ื้�อให้ผลิตำภัณฑ์์เป็นท่ี่�ร้่จััก	และ

สุร้�งร�ยได้ให้ชุมืชนได้อย่�งยั�งยน้	โดยก�รสุร้�งแพื้ลตำฟอร์มือย่�งม่ืสุ่วันร่วัมืกับกลุ่มื

วิัสุ�หกิจัชุมืชน	โดยม่ืขั�นตำอนดังน่�

 ขั�นตอนที� 1  การสร้างการมีีส่วนร่วมีในการสร้างช่่องทางการจััดจัำาหน่ายและ

การประช่าสัมีพัันธ์์ การสร้างตราสินค้้า

ขั�นตอนที� 2 การสร้างช่่องทางการจััดจัำาหน่ายและการประช่าสัมีพัันธ์์

กลุ่มืวิัสุ�หกิจัชุมืชนนำ��พื้ริกฆ้้องคำ�

ตำำ�บลบ้�นขอ	อำ�เภอเม้ืองป�น	จัังหวััดลำ�ป�ง

กลุ่มืวิัสุ�หกิจัผ้่เพื้�ะเล่�ยงเห็ดน�งฟ้�

ตำำ�บลท่ี่�ฉนวัน	อำ�เภอกงไกรล�ศ	จัังหวััดสุุโขทัี่ย
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ขั�นตอนที� 3 การสร้างตราสินค้้าเพั่�อสร้างอัตลักษณ์์ค้วามีเป็นกล่่มีวิสาหกิจัช่่มีช่น

ขั�นตอนที� 4 การสร้างผลิตภััณ์ฑ์์ของกล่่มีอาช่ีพั

กลุ่มืวิัสุ�หกิจัชุมืชนนำ��พื้ริกฆ้้องคำ� 	กลุ่มืวิัสุ�หกิจัผ้่เพื้�ะเล่�ยงเห็ดน�งฟ้�

ผลิตำภัณฑ์์นำ��พื้ริกล�บและนำ��พื้ริกตำ�แดงกลุ่มืวิัสุ�หกิจัชุมืชนนำ��พื้ริกฆ้้องคำ�

ผลิตำภัณฑ์์กลุ่มืวิัสุ�หกิจัผ้่เพื้�ะเล่�ยงเห็ดน�งฟ้�
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